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CHERE CLIENTE,
CHER CLIENT

Découvrir les produits De Dietrich, c’est éprouver des émotions uniques.
L’attrait est immédiat dés le premier regard. La qualité du design
s’illustre par I'esthétique intemporelle et les finitions soignées rendant
chaque objet élégant et raffiné en parfaite harmonie les uns
avec les autres. Vient ensuite l'irrésistible envie de toucher.

Le design De Dietrich capitalise sur des matériaux robustes
et prestigieux ; 'authentique est privilégié. En associant la technologie
la plus évoluée aux matériaux nobles, De Dietrich s’assure la réalisation
de produits de haute facture au service de I'art culinaire, une passion
partagée par tous les amoureux de la cuisine. Nous vous souhaitons
beaucoup de satisfaction dans I'utilisation de ce nouvel appareil.

En vous remerciant de votre confiance.

De Dietrich<O>
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E SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES

Cette notice est également disponible sur le site internet de la marque.

Merci de prendre connaissance de ces conseils avant d'installer et d'utiliser votre

appareil. lls ont été rédigés pour votre sécurité et celle d'autrui. Conservez cette

notice d'utilisation avec votre appareil. Si I'appareil devait étre vendu ou cédé a une
autre personne, assurez-vous que la notice d'utilisation I'accompagne.

» Dans le souci d’'une amélioration constante de nos produits, nous nous réservons
le droit d’apporter a leurs caractéristiques techniques, fonctionnelles ou esthétiques
toutes modifications de leurs caractéristiques liées a I'’évolution technique.

* Afin de retrouver aisément les références de votre appareil, nous vous conseillons
de les noter en page “Service et Relations Consommateurs”.

Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants agés de 8 ans
et plus et par des personnes
ayant des capacités
physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou des
personnes sans expérience et
connaissance , si elles ont été
correctement informées ou
formées a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité et
gu'elles en comprennent les
risques qui en résultent.

Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et I'entretien par
'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans
surveillance.

Les enfants de moins de 8 ans
doivent étre tenus a l'écart a
moins qu’ils ne soient
surveillés en permanence.
L'appareil et ses parties

accessibles deviennent
chauds pendant I'utilisation.
Des précautions doivent étre
prises pour éviter de toucher
les éléments chauffants.
Les objets métalliques tels
que couteaux, fourchettes,
cuilleres et couvercles ne
doivent pas étre placés sur la
surface, car ils peuvent
devenir chauds.
Votre table posséde une
sécurité enfant qui verrouille
son utilisation a l'arrét ou en
cours de cuisson (voir chapitre
utilisation de la sécurité
enfant).
Votre appareil est conforme
aux Directives et
réglementations européennes
auxquelles il est soumis.
Afin qu’il n’y ait pas
d’interférences entre votre
table de cuisson et un
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stimulateur cardiaque, ce
dernier doit étre congu et réglé
en conformité avec la
réglementation qui le

concerne. Renseignez vous
auprés de son fabricant ou
votre médecin traitant.

Une cuisson avec de I'huile ou
de la matiere grasse effectuée

sur une table, et sans
surveillance peut étre
dangereuse et donner lieu a
un incendie. Ne tentez

JAMAIS d'éteindre un feu
avec de l'eau, mais coupez
l'alimentation de ['appareil
avant de couvrir la flamme
avec par exemple un
couvercle ou une couverture
anti feu.

ATTENTION : la cuisson doit
étre surveillée. Une cuisson

courte nécessite une
surveillance continue.
Risque d'incendie : ne pas

stocker d'objets sur les zones
de cuisson.
Si la surface est fissurée,
déconnecter l'appareil pour
éviter le risque de choc
électrique.

Ne plus utiliser votre table
avant changement du dessus
verre.

Evitez les chocs avec
récipients: la surface verre
vitrocéramique  est  treés
résistante, mais n’est toutefois
pas incassable.

Ne pas poser de couvercle
chaud a plat sur votre table de
cuisson. Un effet «ventouse»
risquerait d’endommager le
dessus vitrocéramique. Evitez
les frottements de récipients
qui peuvent a la longue
générer une dégradation du
décor sur le dessus
vitrocéramique.

les

Pour la cuisson, n’utilisez
jamais de feuille de papier
d’aluminium. Ne déposez
jamais des produits emballés
avec de l'aluminium, ou en
barquette d’aluminium sur
votre table de cuisson.
L’aluminium fondrait et
endommagerait définitivement
votre appareil de cuisson.

Ne rangez pas dans le meuble
situé sous votre table de
cuisson VoS produits
d’entretien ou produits
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inflammables.

Si le cable d'alimentation est
endommage, il doit étre
remplacé par le fabricant, son
Service Aprés-Vente ou des
personnes de qualification
similaire afin d'éviter un
danger.

Assurez-vous que le cable
d’alimentation d’un appareil
électrique branché a proximité
de la table, n'est pas en
contact avec les zones de
cuisson.

N'utilisez jamais de nettoyeur
vapeur pour l'entretien de
votre table.

L'appareil n’est pas destiné a
étre mis en fonctionnement au
moyen  d'une  minuterie
externe ou d’'un systéme de
commande a distance séparé.

Aprés utilisation, arréter le
fonctionnement de la table de
cuisson au moyen de son
dispositif de commande et ne
pas compter sur le détecteur
de casseroles.

MISE EN GARDE : Utilisez
uniquement des protections
de tables congues par le
fabricant de [I'appareil de
cuisson, référencées dans la
notice d'utilisation comme
etant adaptées, ou
incorporées a l'appareil.
L'utilisation de protections non
appropriées peut provoquer
des accidents.
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1.1 DEBALLAGE

Enlevez tous les éléments de protection.
Vérifiez et respectez les caractéristiques
de l'appareil figurant sur la plaque
signalétique (1.1.1).

Veuillez noter dans les cadres ci-
dessous les références de service et de
type norme figurant sur cette plaque
pour un usage futur.

Service: ||Type:

1.2 ENCASTREMENT DANS LE
MEUBLE

Vérifiez que les entrées et les sorties
d’air soient bien dégagées (1.2.1). Tenez
compte des indications sur les
dimensions (en millimétres) du meuble
destiné a recevoir la table de cuisson.

- Encastrement sur plan de travail
Voir schéma (1.2.2)

- Encastrement a fleur de plan de travail
Voir schéma (1.2.3)

Sauf modéles Gm@

Vérifiez que I'air circule correctement
entre 'avant et I'arriere de votre table de
cuisson.
En cas d'installation de la table au-
dessus d’'un tiroir (1.2.4) ou au-dessus
d’'un four encastrable (1.2.5), respectez
les dimensions notées sur les
illustrations afin d’assurer une sortie d’air
suffisante a I'avant. Collez le joint
d’étanchéité sur tout le pourtour de la
table (1.2.6).
Introduisez la table dans le meuble
(1.2.7).
Si votre four est situé sous votre
table de cuisson, les sécurités

thermiques de la table peuvent limiter
I'utilisation simultanée de celle-ci et du
four en mode pyrolyse. Votre table est
équipée d'un systeme de sécurité anti-
surchauffe. Cette sécurité peut par
exemple étre activée en cas
d'installation au-dessus d'un four
insuffisamment isolé. Le code «F7»
s'affiche alors dans les zones de
commande. Dans ce cas, nous vous
recommandons d'augmenter |'aération
de votre table de cuisson en pratiquant
une ouverture sur le coté de votre
meuble (8cm x 5¢cm).

1.3 BRANCHEMENT ELECTRIQUE
Ces tables doivent étre
branchées sur le réseau par
lintermédiaire d’'un dispositif a
coupure omnipolaire conforme
aux régles d’installations en
vigueur. Une déconnection doit
étre  incorporée dans la
canalisation fixe.
Identifiez le type de cable de votre table
de cuisson, selon le nombre de fils et les
couleurs:
- Cable a 5 fils (1.3.1) :

a) vert-jaune, b) bleu, c) marron, d)
noir, e) gris.
A la mise sous tension de votre table, ou
aprés une coupure de courant
prolongée, un codage lumineux apparait
sur le clavier de commande. Attendez 30
secondes environ ou appuyez sur une
touche pour que ces informations
disparaissent pour utiliser votre table
(cet affichage est normal et il est réservé
le cas échéant a votre Service Aprées-
Vente). En aucun cas I'utilisateur de la
table ne doit en tenir compte.
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Lexique clavier

© = Mise en Marche / Arrét
0 - Verrouillage / Clean Lock
0 - Choix zone de cuisson
O - Horizone

0 - Afficheur

0 - Préselection

O - Réglage puissance /temps
0 - Minuterie

0 = Fonction Elapsed time
0 - Fonction ICS

0- Fonction Recall

0 - Fonction Switch

@ = Fonction Boil

@ - Fonction Grill

O - Pavé numérique choix
puissance /temps
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2.1 GESTION DE PUISSANCE

La puissance totale de votre table doit
s'adapter a la puissance de votre
installation électrique.

Veillez a ce que la valeur du disjoncteur
de votre installation éléctrique soit bien
calibré (Voir tableau ci-dessous).

Puissance Fusibles /
table kW Disjoncteur (A)
7.4 32

22 CHOIX DU RECIPIENT

La plupart des récipients sont
compatibles avec l'induction. Seuls le
verre, la terre, I'aluminium sans fond
spécial, le cuivre et certains inox non
magnétiques ne fonctionnent pas avec
la cuisson induction.

Nous vous suggérons de choisir

des récipients a fond épais et
plat. La chaleur sera mieux répartie et la
cuisson plus homogéne. Ne jamais
mettre a chauffer un récipient vide sans
surveillance.

m Evitez de poser des récipients sur
le clavier de commande.

2.3 SELECTION DU FOYER

Vous disposez de plusieurs foyers sur
lesquels déposer les récipients.
Sélectionnez celui qui vous convient, en
fonction de la taille du récipient. Si la
base du récipient est trop petite,
lindicateur de puissance se mettra a
clignoter et le foyer ne fonctionnera pas,
méme si le matériau du récipient est
préconisé pour l'induction. Veillez a ne
pas utiliser de récipients au diamétre
inférieur a celui du foyer (voir tableau).

Diamétre | Puissance | Diamétre du
du foyer max. du fond du réci-
foyer (Watt) pient
16 cm 2400 10a 18 cm
18 cm 2800 11a22cm
23 cm 3700 12a24cm
28 cm 5000 11a32cm
Horizone 5000 18 cm, ovale,
poissoniéres
1/2 zone 2800 11a22cm

@ Lors de [l'utilisation simultanée de
plusieurs foyers, la table gére la
répartition de puissance afin de ne pas
dépasser la puissance totale de celle-ci.
Lorsque vous utilisez la puissance
maximale (Boost) sur plusieurs foyers en
méme temps, veillez a privilégier le
meilleur  positionnement de vos
récipients et éviter les configurations
(2.3.1-2.3.2-2.3.3)

24 MISE EN MARCHE - ARRET

Appuyez sur la touche marche/arrét 0
Un «O» clignote sur chaque foyer
pendant 8 secondes (2.4.1). Si aucun
récipient n’est détecté, sélectionnez
votre foyer (2.4.2). Si un récipient est
détecté. le «O» clignote avec un point.
Vous pouvez alors régler la puissance
désirée Sans demande de puissance de
votre part, la zone de cuisson s’éteindra
automatiquement.

Arrét d’'une zone / table
Appuyez longuement sur la touche de la

zone G un bip long retentit et
I'afficheur s’éteint ou le symbole “H”
(chaleur résiduelle) apparait.

Appuyez longuement sur la touche
Marche/arrét pour I'arrét complet de la
table.
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2.5 REGLAGE DE LA PUISSANCE
Appuyez sur la touche + ou - o (2.5.1)

ou utilisez le pavé numérique (0]
pour régler votre niveau de puissance
allant de 1 a 19. Dans ce cas vous
pouvez taper directement les chiffres
correspondants a la puissance désirée
(2.5.2). Un appui sur la touche «O»
éteindra le foyer.

Lors de la mise en marche vous pouvez
passer directement en puissance
maximum (hors boost) en appuyant sur

la touche «=» de la zone .
Pré-sélection de puissance :

Quatre touches 0o sont a votre
disposition pour accéder directement a
des niveaux de puissances pré-établies :
™ = puissance 2 - Maintenir au chaud
W = puissance 10 - Mijoter
™= = puissance 19 - Saisir
BOOST = puissance maximale (2.5.3)
Ces valeurs de puissance sont
modifiables, excepté pour le BOOST.
Procédez ainsi :
La table de cuisson doit étre éteinte.
- Sélectionnez = ou W ou ™
par un appui long sur celle-ci.
- Réglez la nouvelle puissance par appui

sur la touche * ou = .

- Un bip valide votre action aprés
quelques instants.

Nota : Les puissances doivent étre
comprises entre
1 et 3 pour =
4et11 pour W
__J

12 et 19 pour

2.6 HORIZONE
@ —— Horizone"™"_

La sélection de la zone libre se fait par la

touche (d] (2.6.1). Le réglage de la
puissance et de la minuterie se fait
comme pour un foyer normal.

Pour arréter la zone, appuyer

longuement sur la touche @ un bip
long retentit et les afficheurs s'éteignent
ou le symbole "H" apparait.

Un appui sur la touche du foyer avant ou
arriere de la zone désactivera la fonction
et transférera les réglages sur le foyer
sélectionné.

2.7 REGLAGE DE LA MINUTERIE
Chaque zone de cuisson possede une
minuterie dédiée. Celle-ci peut étre mise
en route dés que la zone de cuisson
concernée est en fonctionnement.

Pour la mettre en marche ou la modifier,

appuyez sur la touche Lh] minuterie
(2.7.1), puis sur les touches * ou = (9]

(2.7.2) ou utilisez le pavé numérique o
(2.7.3).

Dans ce cas, vous pouvez taper
directement les chiffres correspondants
au temps désiré I'un aprés l'autre .

Un appui sur la touche 0 annulera la
minuterie.

Pour faciliter le réglage de temps trés
long, vous pouvez accéder directement
a 99 minutes en appuyant dés le départ
sur la touche =.

En fin de cuisson, I'affichage indique 0 et
un bip vous prévient. Pour effacer ces
informations, appuyez sur n’importe
quelle touche de commande de la zone
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de cuisson concernée. A défaut, elles
s'arréteront au bout de quelques
instants.

Pour arréter la minuterie en cours de
cuisson, appuyez simultanément sur les

touches + et =, ou revenir a 0 avec la

touche =, ou tapez «O» sur le clavier
numeérique.

Minuteur indépendant

Cette fonction permet de chronométrer

un événement sans réaliser une cuisson.

- Sélectionnez une zone non utilisée
(2.7.4).

- Faites un appui sur la touche (h .

- Réglez le temps avec la touche O un
“t” clignote dans I'afficheur (2.7.5).

- A la fin de votre réglage, le “t” devient
fixe et le décompte commence.

Vous pouvez arréter un décompte en

cours par appui long sur la touche de sé-

lection du foyer.

2.8 Touche ELAPSED TIME

Cette fonction permet d’afficher le temps
écoulé depuis la derniere modification
de puissance sur un foyer choisi.

Pour utiliser cette fonction, appuyez sur

la touche i ] . Le temps écoulé clignote
dans [lafficheur minuterie du foyer
sélectionné (2.8.1).

Si vous voulez que votre cuisson se
termine dans un temps défini, appuyez

sur la touche i ] puis, dans les 5
secondes, appuyez sur + de la
minuterie pour incrémenter le temps de
cuisson que vous voulez obtenir.
L’affichage du temps écoulé devient fixe
pendant 3 secondes puis I'affichage du
temps restant apparait. Un bip est émis

pour confirmer votre choix.

Cette fonction existe avec ou sans la
fonction minuterie.

Remarque : si un temps est affiché sur la
minuterie, il n'est pas possible de
changer ce temps dans les 5 secondes

aprés l'appui sur 0 Passé ces 5
secondes, le temps de cuisson est
modifiable.

29 VERROUILLAGE DES
COMMANDES

Sécurité enfants

Votre table de cuisson posseéde une
sécurité enfants qui verrouille les
commandes a l'arrét ou en cours de
cuisson (pour préserver vos réglages).
Pour des raisons de sécurité, Seules la
touche arrét et les touches de sélection
de zone sont toujours actives et
autorisent l'arrét de table ou la coupure
d'une zone de chauffe.

Verrouillage

Appuyez sur la touche (o] (cadenas),
jusqua ce que le symbole de
verrouillage «bloc» apparaisse dans les
afficheurs et qu'un bip confirme votre
manoeuvre (2.9.1).

Table verrouillée en fonctionnement
L'affichage des zones de cuisson en
fonctionnement indique en alternance la
puissance et le symbole de verrouillage.
Quand vous appuyez sur les touches de
puissance ou de minuterie des zones en
fonctionnement :
«bloc» apparait
disparait.

2 secondes puis

10
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Déverrouillage

Appuyez sur la touche @ jusqu'a ce
que le symbole de verrouillage «bloc»
disparait dans lafficheur et un bip
confirme votre manoeuvre.

Fonction CLEAN LOCK

Cette fonction permet le verrouillage
temporaire de votre table pendant un
nettoyage.

Pour activer Clean lock :

Faites un appui court sur la touche‘b
(cadenas). Un bip est émis et le symbole
«bloc» clignote dans I'afficheur.

Aprés un temps prédéfini, le verrou sera
automatiquement annulé. Un double bip
est émis et «bloc» s’éteint. Vous avez la
possibilité d’arréter le Clean lock a tout
moment par un appui long sur la touche

o

210 FONCTION ICS

Intelligent Cooking System

Cette fonction permet d’optimiser le
choix du foyer en fonction du diametre
des récipients utilisés.

Procédez ainsi :

Posez le récipient sur le foyer (ex.: & 28
cm).

Sélectionnez la puissance Boost et
éventuellement une durée.

Appuyez sur la touche o Le symbole
«ICS» apparait dans I'afficheur (2.10.1)
- soit le foyer choisi est le mieux adapté
au récipient et «ICS» disparait pour
laisser apparaitre les parameétres de
cuisson initiaux.

- soit le foyer choisi n'est pas le mieux
adapté au récipient, I'afficheur indique
alors le foyer le plus adapté et les
réglages sont transférés
automatiquement sur celui-ci (2.10.2).

11

NOTA: La table doit étre froide pour
utiliser cette fonction.

2.11 FONCTION RECALL

Cette fonction permet d’afficher les
derniers réglages «puissance et
minuterie» de tous les foyers éteints
depuis moins de 3 minutes.

Pour utiliser cette fonction, la table doit
étre dévérouillée. Appuyez sur la touche
Marche / Arrét, puis faites un appui court

sur la touche (2.11) G

Lorsque la table fonctionne, la fonction
permet de rappeler les réglages de
puissance et de minuterie du (ou des)
foyer(s) éteint(s) depuis moins de 30
secondes.

212 FONCTION SWITCH

Cette fonction permet le déplacement
d’'une casserole d’un foyer vers un autre
en gardant les réglages initiaux
(puissance et temps).

Faites un appui court sur la touche “,
les symboles défilent dans I'affi-
cheur. Sélectionnez le foyer sur lequel
vous souhaitez déplacer votre récipient.
Les réglages sont transférés vers le foyer
sélectionné, vous pouvez déplacer le ré-
cipient sur le nouveau foyer.

2.13 FONCTION BOIL

Cette fonction permet de faire bouillir et
de maintenir I'ébullition de I'eau pour
faire cuire des pates par exemple.

Sélectionnez votre foyer, faites un appui
court sur la touche «Boil» (2.13.1) (M

Par défaut la quantité d’eau proposée est
de 2 litres mais vous avez la possibilité

de la modifier a I'aide des touches + ou =
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O 2.13.2).

Réglez la quantité d’eau désirée (de 0.5
a 6 litres).

Validez en appuyant sur le symbole
«Boil» ou attendez quelques secondes et
la validation se fera automatiquement.
La cuisson démarre.

Un bip retentit lorsque l'eau est a
ébullition et le symbole «Boil» défile
dans I'afficheur (2.13.3).

Versez alors les pates puis validez en
appuyant sur la touche «Boil».

Par deéfaut I'afficheur propose une
puissance et une durée de cuisson de 8
minutes.

Vous pouvez néanmoins ajuster la
puissance et le temps de cuisson
proposés.

Un bip sonore retentit a la fin de la
cuisson.

NOTA I est important que la
température de I'eau soit a température
ambiante au départ de la cuisson car
cela fausserait le résultat final.

Pour cette fonction, ne pas utiliser de
récipient en fonte.

Vous pouvez également utiliser cette
fonction pour faire cuire tout aliment
nécessitant une cuisson dans l'eau
bouillante.

Conseil économie d’énergie

Cuisiner avec un couvercle bien
ajusté économise de I'énergie. Si vous
utilisez un couvercle en verre, vous
pouvez parfaitement contréler votre
cuisson.

12

2.14 HORIZONE PLAY

— Horzone™__

modeles vv

Votre appareil est équipé d’'un guide a
I'arriere de la surface de cuisson qui
permet de positionner les accessoires
De Dietrich de la gamme Horizone P&
tels que le Billot, la Plancha ou le Grill.
Mise en place des accessoires :
Positionner la rainure (A) de votre
accessoire sur le guide (B) de votre
appareil (2.14).

@ Ne pas faire glisser les accessoires
Horizone play sur la surface de cuisson
afin d’éviter tout risque de rayures.

215 FONCTION GRILL / PLANCHA
Cette fonction permet d’utiliser des
accessoires de type grill ou plancha sur
la zone libre «horizone» afin de faire
griller des aliments.

La zone «horizone» o doit étre
sélectionnée; faire ensuite un appui

court sur la touche Grill () et «GRILL»
apparait dans la zone d’affichage
supérieure  (2.15.1). Lorsque Ia
température requise pour le Grill est
atteinte, un bip retentit pendant 10 sec et
«GRILL» défile dans la zone d’affichage
(2.15.2).

La minuterie n’est pas utilisable pour les
fonctions Grill et Plancha.

La fonction Elapsed time n’est utilisable
qu’en mode consultation.

Un appui sur les touches O @ , (0]
fait sortir de la fonction.
En absence du récipient, «Grill»
clignote (comme une puissance mais on
reste dans la fonction).



¢ 2 UTILISATION

216 SECURITES ET
RECOMMANDATIONS

Chaleur résiduelle

Aprés une utilisation intensive, la zone
de cuisson que vous venez d'utiliser
peut rester chaude quelques minutes.
Un “H 7 s’affiche durant cette période
(2.16.1).

Evitez alors de toucher
concernées.

les zones

Limiteur de température

Chaque zone de cuisson est équipée
d’un capteur de sécurité qui surveille en
permanence la température du fond du
récipient. En cas d’oubli d’'un récipient
vide sur une zone de cuisson allumée,
ce capteur adapte automatiquement la
puissance délivrée par la table et limite
ainsi les risques de détérioration de
I'ustensile ou de la table.

Protection en cas de débordement
L'arrét de la table peut étre déclénche
dans les 3 cas suivants :

- Débordement qui recouvre les touches
de commande (2.16.2) .

- Chiffon mouillé posé sur les touches.

- Objet métallique posé sur les touches
de commande (2.16.3) .

Enlevez I'objet ou nettoyez et séchez les
touches de commandes puis relancez la
cuisson.

Dans ces cas, le symbole = s’affiche
accompagné d’un signal sonore.

Systéme «Auto-Stop»

Si  vous oubliez d’éteindre une
préparation, votre table de cuisson est
équipée d’'une fonction de sécurité
«Auto-Stop» qui coupe
automatiquement la zone de cuisson
oubliée, apres un temps prédéfini
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(compris entre 1 et 10 heures suivant la
puissance utilisée).

En cas de déclenchement de cette
sécurité, la coupure de la zone de
cuisson est signalée par 'affichage “AS”
dans la zone de commande et un signal
sonore est émis pendant 2 minutes
environ. Il vous suffit d’appuyer sur une
touche quelconque des commandes
pour l'arréter.

Des sons semblables a ceux des

aiguilles d’'une horloge peuvent se
produire.
Ces bruits interviennent que lorsque la
table est en fonctionnement et
disparaissent ou diminuent en fonction
de la configuration de chauffe. Des
sifflements peuvent également
apparaitre selon le modéle et la qualité
de votre récipient. Les bruits décrits sont
normauy, ils font partie de la technologie
d’induction et ne signalent pas de
panne.

Nous ne recommandons pas de dis-

positif de protection de table.



¢ 3ENTRETIEN

Pour des salissures légeéres, utilisez une
éponge sanitaire. Bien détremper la
zone a nettoyer avec de I'eau chaude,
puis essuyez.

Pour une accumulation de salissures
recuites, des débordements sucrés, du
plastique fondu, utilisez une éponge
sanitaire et/ou un racloir spécial verre.
Bien détremper la zone a nettoyer avec
de l'eau chaude, utilisez un racloir
spécial verre pour dégrossir, finir avec
une éponge sanitaire, puis essuyez.

Pour des auréoles et traces de calcaire,
appliquez du vinaigre blanc chaud sur la
salissure, laissez agir, et essuyez avec
un chiffon doux.

Pour des colorations métalliques
brillantes et entretien hebdomadaire,
utilisez un produit spécial verre
vitrocéramique. Appliquez le produit
spécial (qui comporte du silicone et qui
a de préférence un effet protecteur) sur
le verre vitrocéramique.

Remarque importante : ne pas utiliser
de poudre ni d’éponge abrasive.
Privilégiez les cremes et les éponges
spéciales vaisselle délicate.

Entretien du Billot

Certaines précautions doivent étre
respectées afin de préserver la qualité et
I'efficacité de votre produit. A la premiére
utilisation, il faut huiler votre billot avec
de I'huile de cuisson (1 a 2 cuilléres a
soupe a étaler avec un chiffon propre sur
toute les surfaces). Cela lui permettra de
garder un meilleur aspect et lui garantira
une trés grande longévité.

Entretien : Huiler votre billot une fois par
mois Si la planche a découper ne sert
que de décoration, il est fortement
conseillé de la vernir afin d’éviter qu’elle
ne subisse retrait ou dilatation.

Ne mouillez JAMAIS votre billot pour le
nettoyer, raclez-le avec la lame d’'un
couteau ou d’'un racloir, cela enlevera
'excés d’humidité de la viande
découpée et conservera le bois en
parfait état.

Ce qu'il ne faut jamais faire subir a votre
billot :

- la mise en contact avec des casseroles
ou des plats brllants.

- la proximité excessive avec un
chauffage par air pulsé ou une
climatisation car ces systémes
asséchent I'air.

- la surexposition au soleil derriere une
vitre.

- les trop forts écarts de températures.

- le serrer entre 2 matériaux sans prévoir
de joint de dilatation quand il est
encastre.

- le poser sur une surface non séche en
cours de construction (platre, ciment
encore humide...).

14



¢ 4 ANOMALIES

A la mise en service

Vous constatez qu’un affichage
lumineux apparait. C’est normal. il
disparaitra au bout de 30 secondes.
Votre installation disjoncte ou un seul
co6té fonctionne. Le branchement de
votre table est défectueux. Vérifiez sa
conformité (voir chapitre branchement).
La table dégage une odeur lors des
premiéres cuissons. L'appareil est neuf.
Faites chauffer chaque zone pendant une
demi heure avec une casserole pleine
d’eau.

A la mise en marche

La table ne fonctionne pas et les
afficheurs lumineux sur le clavier
restent éteints.

L'appareil n'est pas alimenté.
L'alimentation ou le raccordement est
défectueux. Inspectez les fusibles et le
disjoncteur électrique.

La table ne fonctionne pas et un autre
message s'affiche. Le circuit électronique
fonctionne mal. Faites appel au Service

Apres-Vente.
La table ne fonctionne pas,
I’'information «bloc» s’affiche.

Déverrouillez la sécurité enfants.

Code défaut F9 : tension inférieure a
170 V.

Code défaut FO : température inférieure
a5°C.

En cours d’utilisation

La table ne fonctionne pas, le visuel
affiche et un signal sonore
retentit.

'y a eu débordement ou un objet
encombre le clavier de commande.
Nettoyez ou enlevez I'objet et relancez
la cuisson.
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Le code F7 s’affiche.

Les circuits électroniques se sont
échauffés (voir chapitre encastrement).
Durant le fonctionnement d’une zone
de chauffe, les voyants lumineux du
clavier clignotent toujours.

Le récipient utilisé n’est pas adapté.
Les récipients font du bruit et votre
table émet un cliquetis lors de la
cuisson (voir le conseil «Sécurités et
recommandations»).

C’est normal. Avec un certain type de
récipient, c'est le passage de I'énergie de
la table vers le récipient.

La ventilation continue de fonctionner
aprés l’'arrét de votre table.

Cest normal. Cela permet
refroidissement de I'électronique.

En cas de dysfonctionnement
persistant.

Mettez votre table hors tension durant 1
minute. Si le phénoméne persiste,
contactez le Service Aprés-Vente.

le



¢ 5 ENVIRONNEMENT

RESPECT DE L’ENVIRONNEMENT

Les matériaux d'emballage de cet
appareil sont recyclables. Participez a
leur recyclage et contribuez ainsi a la
protection de l'environnement en les
déposant dans les conteneurs
municipaux prévus a cet effet.
Votre appareil contient
également de  nombreux
matériaux recyclables. |l est
donc marqué de ce logo afin de
I Vous indiquer que les appareils
usagés ne doivent pas étre mélangés
avec d'autres déchets.
Le recyclage des appareils qu'organise
votre fabricant sera ainsi réalisé dans les
meilleures conditions, conformément a la
directive européenne 2002/96/CE sur les
déchets d'équipements électriques et
électroniques.
Adressez-vous a votre mairie ou a votre
revendeur pour connaitre les points de
collecte des appareils usagés les plus
proches de votre domicile.
Nous vous remercions pour votre
collaboration a la protection de
I'environnement.
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¢ 6 SERVICE CONSOMMATEURS (7

RELATIONS CONSOMMATEURS
FRANCE

Pour en savoir plus sur nos produits ou
nous contacter, vous pouvez:

> consulter notre site :
www.dedietrich-electromenager.com

> nous écrire a I'adresse postale
suivante :
Service Consommateurs
DE DIETRICH
5 avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

> nous appeler du lundi au vendredi de
8h30 a 18h00 au :

089202880

Service fourni par Brandt France, S.A.S.
au capital social de 100.000.000 euros.
RCS Nanterre 801 250 531.

INTERVENTIONS FRANCE

Les éventuelles interventions sur votre
appareil doivent étre effectuées par un
professionnel qualifié dépositaire de la
marque. Lors de votre appel, afin de faciliter
la prise en charge de votre demande,
munissez-vous des références complétes
de votre appareil (référence commerciale,
référence service, numéro de série). Ces
renseignements figurent sur la plaque
signalétique (1.1.1).

Vous pouvez nous contacter du lundi au
samedi de 8h00 a 20h00 au :

09 69 39 34 34

Service gratuit
+ prix appel
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YBAKAEMBIHU ITOKYIIATEJIB!

OtkponTte ans cebs npogykumo De Dietrich - n Bac xayT yHuKanbHble
amoumun. Hawa npoaykumsa npuenekaeT BHUMaHWe C NepBoro B3rnaa.
BesynpeyHoe ka4yecTBO NOAYEPKMBAETCA CTUMNEM BHE BPEMEHU U
BEMMKOMNENHOW OTAENKON, NpeBpaLlasi Kakabl npubop B SneraHTHbIN 1
N3bICKaHHbIN LWeAeBp, KaXabI U3 KOTOPbLIX rAPMOHUYHO coveTaeTcs Apyr C
apyrom. Y Bac HenpeMeHHO BO3HUKHET HenpeoaonMMoe xenaHve
NPUKOCHYTLCS K 9TOW npoaykuun. na cosgaHusa npoaykuum De Dietrich
ncrnonb3yeT TONbKO HOBeNLWNE N HadéxHble MaTepuansl. CoveTas
COBPEMEHHbIE TEXHOIOMMN U BbICOKOKa4YeCTBEHHbIE MaTepuarnsl, De
Dietrich nponssoauT 6e3ynpeyHyo NpoayKLmio, YTobbl Bbl nonyunnm
MaKCUMyM YA0BOIMbLCTBUSA OT KYJIMHAPHOIO UCKYCCTBA W pasgenunu cTpacTb
BCeX nobutenen KynmHapum n BKycHomn eabl. Mbl Hageemcs, 4To Bbl B
MOSTHOW Mepe HacnaguTecb HOBbIM NPUOOPOM.

Bnarogapum Bac 3a Bei6op npogykta De Dietrich!

De Dietrich<O>
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Basicnvie UHCMPDYKUUU nO mexHuKe oe3onacnocmu u

npeodocmepeicenus

[laHHOe pykoBOACTBO MOMb3oBaTENs TakXKe AOCTYNHO Ha HaleM canTe.

O3HaKkoMbTeCh, MOXanyncra, ¢ HaCTOALLMMM peKOMEHAALMAMN A0 HaYana yCTaHOBKA U

akcnnyaTaumn Bawero npubopa. 31 pekomeHaauum npeactaeneHsl Ana Bawen

cobcTBeHHOM BesonacHoOCTM 1 6e3onacHOCTW Apyrux niofen. XpaHute JaHHOe pyKOBOACTBO

nonb3oBaTens Bmecte ¢ Bawwvm npubopom. B cnyyae npogaxu unu gapexus npnbopa

Apyromy nuy obssatenbHo nepeaante emy AaHHOe PyKOBOACTBO.

¢ C uenblo NOCTOSAHHOIO YryylleHUs ka4yecTBa Hallen NPpoAyKLMN Mbl OCTaBnseM 3a cobomn
npaBoO BHOCUTb B €€ TexHuYeckune, yHKLMOHamMbHbIE NN 3CTETUYECKME XapaKTEPUCTUKN
nobble U3MEHeHUs1, HanpaBneHHblE Ha ee TEXHUYECKOe YCOBEPLLEHCTBOBAHME.

YT100bI Nerko HanTy MHdopMaumo 0 MOAENN, CEPUINHOM HOMepe 1 T.n. Bawero npubopa,
Mbl pekoMeHAyeM 3anucaTb ee Ha cTpaHuue «CepBucHoe obcnyxuaHue u paboTa ¢

KnneHTamm».

[aHHbIM
nonb3oBaTtbCs AETU
ner, a Takke
orpaHN4YeHHbIMU
CEHCOPHbIMW  UINK

npuodopom MoryT
cTapwe 8

niua c
dumanyeckmmn,

YMCTBEHHbIMU

BO3MOXHOCTAMM unm
HeJOoCTaTKOM oOMbiTa WU 3HaHWUN,
TOmNbKO B TOM cnyvae,
ecnu OHU nonyymnm
COOTBETCTBYHOLLME yKasaHus
OTHOCUTENbHO GesonacHom
aKcnnyataumm npubopa n

NMOHVMaOT BCE PUCKWU, CBSA3AHHbIE
C ero wucnonb3oBaHuem. He
nossonsnTe geTaMm wurpatb C
npubopom. He nosBonsnte Oetsam
4ncTUTb M obcnyxuBaTb npubop
6e3  npucmoTpa. HaxoxgeHune
geten wmnagwe 8 neT BoO3ne
npubopa JonyckaeTcss TONbKO MOA
MOCTOSIHHbIM HabnogeHnem.

Mpnbop n ero gocTynHble yacTy
CUMbHO HarpesaloTCs BO
BPEMSs 1CNONb30BaHMS.
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Cobniogante OCTOPOXHOCTb U He

KacaunTecb HarpeBaloLLmxcs
3MeMeHTOB.

He «nagute Ha nNOBEPXHOCTb
npubopa mMeTannuyeckue
npeameTsl, Hanpuwmep, HOXM,

BUIKKN, JNOXKN W KPbILWKWX, TaK Kak
OHWU MOTYT HarpeTbCA.

Baw npubop obopynoBaH
OnokupoBkoM Ons  obecnevyeHust
OesonacHocT  geTen,  koTopas

OnokMpyeT ero ucnonb3oBaHve B
OTKIMIOYEHHOM COCTOSIHUM UMW BO
BpeMSA MNPUroTOBMEHNA NULLM (CM.
pasgen: «besonacHocTb AOeTeny).
Baw npuodop COOTBETCTBYET
TpeboBaHusM n HOopMam
EBponeickon [unpekTuBbl.
YT00bI He BO3HMKano
uHTepdepeHuun mexagy Bawen
BapOYHOM NOBEPXHOCTbIO n
KapanoCTUMYMNSATOPOM,
HeoOX0AMMO, 4YTOObI CTUMYMATOP
Obin OoTperynmpoBaH B
COOTBETCTBUM c npasuamu.
ObpaTntecb K  MNPOM3BOAMTEN!O
KapauocTumynsitopa unu k Bawwemy
neyvatlemy Bpauy.



Bajicuwvie UHCMPYKUUU nO mexHuKe be3onacnocmu u

npeoocmepeHceHus

Hwukorpa He ocTaBnsante 370 MOXEeT npuBeCTU K

HarpeBaloLMACA XMP WM Macno  MOBPeXAeHUIo [ekopaTyBHON

6es npucmoTtpa. B cnyyae  orpgenku CTEKIOKepaMn4ecKom

BOCMIAMEHEHUA Macrna Wnu Xupa  NOBEPXHOCTM.

HWKOI'A He 3anuBanTte nnams

BOAOW. Bbikniouute npuGop u  He ucnonk3yiite B npouecce

noTylunTe nnamsi, Hakpbie ero  MPWrOTOBMEHNA cornbry. He

KPbILLKOM WM  NPOTMBOMOXaPHbLIM Knaaute Ha Bapo4Hyto

[OKpbIBATIOM. MOBEPXHOCTb 3aBepHyTbIe B
conbry npegomeThbl nnm

OCTOPOXXHO: npotwecc
MPUroTOBIEHNS OOIKeH
HaxoanTbCH noa KOHTPOMEM.
BbIcTpbIf HarpeB DOIKeH
HaxoauWTbCad  Mo4 ~ MOCTOSIHHbLIM

KoHTporneM. OnacHoOCTb noxapa: He
KNaguTe Ha MOBEPXHOCTb HUKaKue
npegmeTbl.  [lpn  oBHapyxeHum
TPELLMHBI Ha MOBEPXHOCTH,
HEMEAMNEHHO OTKITHYMTE BapOYHYH
MOBEPXHOCTb oT NCTOYHMKA
nnTaHus, 4yTOOBI n3bexaTtb
MOpPaXKeHUs1 JMEKTPUYECKMM TOKOM.
He nosib3ymTechb BapoO4HOW
NMOBEPXHOCTbIO o 3aMeHbl
TpecHyBLWero crekna. W3sberanite
CUMbHbIX  YAapoB  MOCYyAOM MO
MOBEPXHOCTN: HECMOTPS Ha TO, YTO
CTeKrnokepamvka O4YeHb MpoYHasg,
OHa MOXeT TPECHYTb.

He knagute ropayme KpblWKKn Ha

BapOYHYHO MOBEPXHOCTb. JdhekT
BCacblBaHMSI MOXET  MOBpeauTb
cTekrnokepamuky. He  pgsuranite

nocyny no NOBEPXHOCTH, C
Te4YeHneM BpeMeHun
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yrnakoBaHHble B OrMbry MpPOAYyKTbI.
donbra pacnnaeutca 1M noBpeauT
NMoBEepPXHOCTb Npubopa. He xpaHute
nerkoBocnnaMmeHsLmecs
npegMeTbl M aspo3onM B SLMKaX
nog, BapO4YHOWN NOBEPXHOCTHIO.

Ecnu noepexaeH kabenb nuTaHus,
TO, BO u3bexaHune ornacHoCTW, ero

3aMeHy  MOXeT  OCYLIeCTBNSATb
TONbKO Npov3BoanTENb, ero
CEpPBUCHbIA LEeHTp nnm

KBanMULUMPOBaHHbIA chneuunanmcr.
Ybeantecb B TOM, 4TO Kabenwu
NUTaHUS OpYyrux anekTponpubopos,
pasMelleHHbIX BOMM3M BapOYHON

MOBEPXHOCTW, He KacalwTcA 30H
MPUrOTOBIEHMS.

He wucnonb3ynte And  YUCTKM
NMOBEPXHOCTU NapooYnCTUTENMN.
Mpubop He npegHasHaveH Ans
paboTbl c NCMoSib30BaHNEM
BHELLUHEero Tanmepa unu oTAerbHON
CUCTEMBI ANCTaHLUUOHHOIO
yrnpaBneHus.



Basicnvle uncmpykyuu no mexnuke 6€30nacHocmu u
npeoocmepeIceHus

Mocne NCnonb30BaHuUs
BbIKITHOYanTe BapO4HY0
NMOBEPXHOCTb npm nomMoLLm
perynaTopa; He cnegyet
NMOJTHOCTbIO nonaratbcsi Ha

JeTeKTop rnocyasbi.

MPEOOCTEPEXEHMWUE:

Vcnonbayite TOMBKO Te
NPOTEKTOopPSI BapOYHOM
MOBEPXHOCTK, KOTOpble CO34aHbl
npoussoguTenem OaHHOro
npubopa, nnu yKasaHbl

npous3sognTeneM B WHCTPYKUUWU MO
akcnnyaTaumy, Kak nogxopgsiime,
unn - mnaywme B KOMMIeKkte ¢
npmubopom. Wcnonb3oBaHue
Henoaxo4sLmMX MOXeT NPOTEKTOPOB
NMPUBECTU K MOBPEXAEHUSIM.
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e | vcraHoBkA

s

1.1 PACMAKOBKA

Mepen ucnonb3oBaHvem npubopa cHUMUTE
BCe 3alUTHble 3nemeHTbl. O3HaKoMbTeCh C
TEXHUYECKMMUN XapakTepucTukamu npubopa,
yKa3aHHbIMW  Ha  3aBOACKOW  Tabnuuke.
(1.1.1).

3anuwnte B rpadbl HWKE CEPBUCHYIO U
OPYryto MHOpMaLUIo C 3aBOACKON Tabrnmykm
ONs AanbHeNLero Ncrnonb3oBaHus.

CepsucHas cryx6a || CepuiHblit HOMep:

1.2 YCTAHOBKA MPUBOPA B PABO4YIO
NOBEPXHOCTb

Yb6egutecb B TOM, YTO OTBEpPCTMS Brycka u
BbiMycka Bo3gyxa He 3akpbitel (1.2.1).
ObpaTnTe BHUMMaHMe Ha pa3vepbl (B
MM) paboyeit MOBEPXHOCTU, B KOTOPYHD
yCTaHaBn1BaeTCsl BApoYHasi MOBEPXHOCTb.

- YcTaHoBKa B pabouyyto MOBEPXHOCTb
cm.uepTex (1.2.2)

- YcTaHoBKa BpOBeHb C paboyer
MOBEPXHOCTbIO - cM.uepTex (1.2.3).

o ; lay

Kpome mogeneit —— Horizone™__
hc4ed

Y6eanTecb B MPaBUSIbHOM  LIMPKYMALUM

BO34yxa Mexay nepeaHen v 3agHen CTeHKON
BapOYHOW NMOBEPXHOCTU.

Ecnm Bbl  ycTaHaBnvMBaeTe  BapOuHYyHO
NMOBEPXHOCTb  Ha4  BbIABWXHbLIM  SILLUKOM
(1.2.4) wnu Hag BCTPOEHHbIM AYXOBbIM
wkacdom (1.2.5), obpaTutTe BHMMaHWe Ha
pasmepbl, ykasaHHble Ha yepTexax, 4ToObl
obecneuynTb  JocTaToyHO  MecTa  And
OTBEPCTVA ANs BbiMycka BO3AyXxa BMepeaum.
Mepen MOHTa)OM ycTaHoBUTE
repMeTU3NPYHOLLYHO npoknaaky no
nepumMeTpy BapoyHoi noBepxHocTu (1.2.6),
YcTaHoBUTE npuéop B pabouyto
nosepxHocTb (1.2.7).

Ecnu Bapo4Has NOBEPXHOCTb
yCTaHaBnunBaeTCsl Hag [OyXOBbIM  LUKadoMm,
npegoxpaHuTenbHbIe YCTPOMCTBA BapoO4HOM
NMOBEPXHOCTU MOTYT NPenATCTBOBaTbL
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O0HOBPEMEHHOMY MCnonb3oBaHMIo
NOBEPXHOCTU 1 (PYHKLIMN NUPONN3a AyXOBOro
wkada. Baw npubop OCHalleH
cMCTEeMOW 3awuTbl OT neperpesa. 3Ta
cucTtema, Hanpumep, MoxeT  OblTb
aKTMBMpOBaHa Mpu ycTaHoBke npubopa
Hag HefoCTaToO4YHO N30NUPOBaHHbLIM
ayxoBblM  Wwkadom. B Takux cnydaax
Mbl PEKOMEHAyeM YBeNuW4UTb BEHTUNALMIO
BCTpaviBaeMon NMoOBEPXHOCTH, choenas
oTBepcTne B Mebenu (pasmepom 8 cm x 5
c™m).

1.3 SNEKTPUYECKUE NOOKMNIOYEHUSA

BapoyHasi mnoBepxHOCTb MofkMoyvaeTcs K
CeTu Yepe3 YCTPOWCTBO  BCEMOMHOCHOIO
OTKIIOYEHNS, KoTOpOe cooTBeTCTBYET
CyLLeCTBYIOLMM MpaBunam Mo YCTaHOBKe
anekTpuyecknx npnbopos. B anekTpuyeckyto
uenb AomkeH ObiTb BKMIOYEH pasmblkaTenb
uenn. Onpepenute TN kabens BapoO4HOW
NMOBEPXHOCTU MO KONUYECTBY MPOBOAOB U WX
uBeTy:

- 5-kunbHbIN Kabenb (1.3.1):

a) )XenTo-3eneHblin, b) CHUIA, C) KOPUYHEBBIW,
d) 4epHbIN, €) cepblin.

Mpn  nepBoM  BKMKOYEHUU  BapOYHOM
NMOBEPXHOCTU UM MOCre  OTKMoYeHUs!
3MNEKTPOIHEPrUM Ha MaHenu ynpasreHus
BbICBEYMBAETCS Kon, (maHHbIN Kon,
npefHasHavyeH AN CepBUCHOW  Cryx6bl,
nonb3oBaTensM He crnegyeT obpaiatb Ha
Hero BHUMaHue). 3ToT koA racHeT cnyctsa 30
cekyHA.
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LOIRY] s O = B8, B8,
® U O & U EDE B8, BB,

0o

OnMcaHMenaHenMynpaBneHMﬂ

o = BrrtoyeHne/BbIKINOYeHne

104 = BriokupoBKa naHenu ynpasneHus
o = BbIOOp 30HbI NPUroTOBIEHUSA
@ = Horizone

e = Oucnnen

Q- MpeaBapuTenbHLIN BbIGOP

O- Hacrtpoiika mowHocTu/yacoB
Q- Tanwvep

0- DYHKLUSA «MCTEKLLIEee Bpemsi»

O = oynkums ICS

Q- ®DyHKUMA BO3BpaTa

@ = DyHKuMA nepemelLieHus

@ = PyHKUMA "KunsayeHue"

@ = Tpwnb

@ = Bbi6op mowHocTM/HacTpoka

yacoB
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21 MOLUHOCTb NMPUBOPA
Obuwasa MoLLHoCTb, NnoTpebnsemasn Bawen
BapOYHOM NOBEPXHOCTbIO, [OIKHa
COOTBETCTBOBATb  MOLLIHOCTM Bawwen
ANEKTPTPONPOBOAKM.

npuGopa Pa3mbikaTens I-I!I'!:I

kBT (A)

7.4 32

m Y6enuTech, YTO BbiGpaHHas MOLLIHOCTb
COBMECTMMa C npefoxpaHuTensamu npubopa.
B 3aBMCMMOCTM OT BbLIGPAHHOTO YPOBHS
MOLLHOCTM ByZeT pacnpeperneHa MOLHOCTb
MeXay 30HaMU MPUrOTOBMEHMS.

2.2 BbIBOP NOCYObI

Bonblias vacTb nocydbl COBMecTMMa C
MHOyKUmen. TonbKO CTEKNo, Kepamuka,
anoMuHuin 6e3 crneyunanbHo OCHOBbI, Mefb
N HEKOTOpble HEMAarHUTHblE HepXXaBetolne
cTanv HeCOBMECTUMbI C UHOYKLMEN.

Mbl pekoMeHAyeM Mcnonb3oBaTh

nocyay ¢ TONCTbIM U NIIOCKUM AHOM.
B Takon nocyge nydwe pacnpegensercs
Tenno, a 6mogo rotoButcs  Gonee
paBHOMepHO. Hukorga He  HarpeBante
nycTyto nocyay 6e3 npucmotpa.

m He craBbTe nocyny Ha naHelb
ynpasrieHua.

2.3 BbIBOP 30HbI NPUTOTOBJIEHUA

[Mpnbop OCHalleH HEeCKOMbKUMK  30HaMK
NPUroTOBMEHNS. Vcnonb3aywnte 30HY
npuUroToBreHusi, KoTopas Gomblue BCero
coOTBETCTBYEeT AuameTpy nocydbl. Ecnn
OCHOBa MOCyAbl CMMULIKOM Mana, WHAMKaTop
MOLIHOCTM  HayHeT  muratb, U  30Ha

NMPUrOTOBMEHUST He BKIOYUTCS, Jaxe ecnuv
rnocyga W3roToBfieHa M3 PeKOMEHOOBAHHOIO
ONs MHOyKuMM MaTepuana. He wcnonb3ynte
nocygy MeHbLUEro AuameTpa, 4Yem  30Ha
NpuUroToBneHus (cMm. Tabnuuy).
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Auavetp Make. Ouamvetp

owrorosnenun | homa ey | AHa mocyAL

16 cm 2400 10-18 cm
18 cm 2800 11-22cm

23 cm 3700 12-24 ¢cm

28 cm 5000 15-32¢cm
Horizone 5000 18 om, oBanbHas

pbIGHMLA

1/2 30HbI 2800 11-22¢cm

[Mpn OoQHOBPEMEHHOM KCMONb30BaHUU

HECKOMNMbKMX 30H MPUrOTOBMNEHMsI Bapo4vHas
NOBEPXHOCTb  pacnpenensieT  MOLLHOCTU,
ytobbl He Obina npeBbilleHa  obuwas
MOLLHOCTb.
Ecnm Bbl  ucnomb3yeTe  MakcMMarnbHYyHO
MOLLHOCTb (pyHKUM0 Boost) Ha Heckomnbkux
30Hax NPUroTOBNEHNSsI OLHOBPEMEHHO,
pasMmecTute nocygy Tak, 4ToObl mM3bexartb
aBTOMATUYECKOr0 OrpaHMYeHusi MOLLHOCTU
Ha OOHOW W3 30H MPUIrOTOBMEHWUS MPU He
onTuManbHoM pasmelyeHun nocyasi (2.3.1
-2.3.2-23.3).

2.4 BKINOYEHUE/BbIKITIOYEHUE

HaxmuTe kHOMKy Bkn/Bbikn. @ . Ha
Jucnnee  KaXOoM  30Hbl  MPUrOTOBMEHUs!
muraet "0" B Teuenue 8 cekyHa (2.4.1).
Ecnu nocyna He pacrnosHaHa, BbiGepuTe
30Hy (2.4.2). Ecnn nocyaa pacnosHaHa, «0»

MuraeT € Toukon. Tenepb Bbl MoxeTe
BblOpaTb  ypoBeHb  MoLWHOCTM.  30Ha
NPUroTOBMEHNS aBTOMaTU4eCKu
HarpeBaeTcs.

BblkntoyeHne 30HbI npuroToByieHUA

®:otbl

YaepxuBanTe HaxaToW KHOMKY

NMPUroTOBMEHNS, pasgaeTtcs OJMHHbBIN
3BYKOBOWN curHan, aucnnen
BbIKIIOYAETCA WM Ha HeM 3aropaeTcs

cumBon “H” (octaToyHoe Tenno). YTobbl
MOMHOCTBIO  BbIKMOYMTL NpUbop, HaxMute
KHOMKY Bkn/Bbikr.

2.5 PErynmpoBKA MOLLHOCTH

HaxmuTe + unu — kronku @ (2.5.1) nnn
ncnonbayiTe kHonku ¢ udpamu @ ans
perynupoBky YpoBHS MoLHocTv oT 1 go 19.
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B atom cnydae Bbl moxeTe Hanpsmyto
BBECTU HOMEp, KOTOPbLIA COOTBETCTBYET
KenaemMoMmy YpoBHIO MoluHocTh (2.5.2).

Mpu Haxatum kHomkm  «O»  npubop
BbIKIIOYNTCS.

Mpu BkMoveHun npubopa Bbl  cpasy
MOXeTe  MepeviTm K MakCcumarbHOMn
MOLLHOCTK (Kpome dhyHKUuMmM boost), Haxas
KHOMKY =" Ans 30HbI €.

BbIGop npeaycTaHOBNEHHOro YPOBHA
MOLUHOCTH:

C nomolbto 4 KHOMOK oBbI MOXeTe
nony4unTb npsiMo noctyn K
npeaycTaHOBEHHON MOLLHOCTY:

T = ypoBeHb 2 - [opaepxaHve Tenna

w = power 10 - TomneHune

—ww = power 19 - PymsHas kopoyka

BOOST = makcumarnbHasi MOLLHOCTb
(2.5.3). Bce ypoBHM MOLLHOCTM MOXHO
N3MeHUTb, kpome dpyHkumn BOOST.
BbinonHute cnegytouee:

[Mpnbop AomkeH ObITb BbIKMIOYEH.

- YaepxvBanTe KHOMKY T W wr NNy —w
- BbibepuTe HOBbIN YPOBEHb MOLLHOCTH,
HaXKumasi KHOMKY + Unm -.

- CryCTst HECKONbBKO CEeKyH, 3ByKOBOM
CUrHan noaTBepAuT Bally HacTporiky.
MprmeyaHue: ypoBHM MOLLHOCTU
[OOIMKHbI ObITb CrieayLWUMU:

oT 1 8o 3 ans g
oT4po11ana wr
oT 120019 AN —ww

2.6 HORIZONE

tech

—— Horizone™"_
CBobogHasi 30Ha BbIOMpaeTcs C NOMOLLBIO

@) (2.6.1). MouHocTb 1 Taitmep
HacTpauBaloTCs, kak Ansi 0ObI4HON 30HbI
npuroToBneHus. [Ans BbIKOYEHNS 3TOW
30Hbl HAXXMUTE U yAepXuBanTe KHOMKY @
pasgacTcs  AfWHHBIA - 3BYKOBOW  CUrHanm,
OVCMNeNn  BbIKNIOYAETCA WM Ha  HeMm
3aropaetcsa cumson "H".

HaxxaTvem ceHCOpHOW KHOMKWU nepes, 30HON
NPUroToBNEHUs nnm 3a Hen Bl

OeKTuBmpyeTe dyHKLMIO, a BCE
HaCTpPONKM BblIOpaHHOWM 30HbI
coxpaHsTCS.

2.7 YCTAHOBKA TAUMEPA
Kaxpass 30Ha npuroToBneHWs ocHalieHa
COBCTBEHHBIM TalMepOM, KOTOPbI MOXHO
ncnonb3oBaTb Mocne TOro, Kak 30Ha
NMPUroTOBMEHNS oynet BKITOYEHa.
[ns BKMOYEHUs UM U3MEHeEHNs TaiMepa

HaXXMUTE KHOMKY 0(2_7_1), a 3atem

o (2.7.2) vnm ncnonb3yiite

LMPOBBIE KHOTKM o (2.7.3).
B atom cnyyae Bbl MoxeTe HanpsiMyto

+ v -

BBECTU umndpbl Xenaemowu
NPOACIMKNTENBHOCTY NPUrOTOBMNEHUS!, OAHY
3a gpyrom.

Mpn  Haxatum  kHomkn  «O»  Tanmmep
BbIKIIOYUTCS.

YT1o6bl  npowle  HacTpouUTb  ANUHHYIO
NPOAOIIKUTENBHOCTL NPUroTOBMNEHUS,

cpasy nepexoguTe K HacTpomnke 99 MUHYT,
HaxaB KHOMKy "-".

[To oKOHYaHUW NPUrOTOBMEHMA Ha aucnnee
3aropaeTcsi 0 n pasgaeTcs
npegynpexgarolni  3ByKOBOW  cuUrHan.
[nsi oTMeHbl HaxMuTe nbyo KHOMKY Ans
[aHHon 30HbI NPUroTOBMNEHNS. B
NMPOTUBHOM CIlyyae, WHAMKaUWMS U curHan
OTKIMoYaTCs Yepe3 HeCKONbKO cekyHa. [ns
OTMEHbI Tavimepa B npotecce
NMPUrOTOBMEHUS!, HaXMUTE OJAHOBPEMEHHO
KHOMKM + W - wunu BepHutecb k 0 c
noMoLLbO KHOMKKM -, unu Beegute "0" c
NMOMOLLbIO LIMGPPOBBIX KIaBULL.

HeszaBucumbin Tanmep

C nomolubio gaHHoW yHKUMKM Bbl MoxeTe
ycTaHoBUTL  Tammep  6e3  npouecca
NPUrOTOBMEHNS.

- BblbepuTe 30Hy NPUrOTOBMEHMS, KOTOPYIO
Bbl He ucnonbayeTe (2.7.4).

- Haxxmute @

26



¢ 2 HCIIO/IB3OBAHHE

3

- YcraHoBuTe Bpemsi ¢ nomolbio@. Ha

avcnnee muraet cumson “t” (2.7.5).

- Kak Tonbko Bbl 3agagnte Bpemsi, CMMBON
‘" nepectaeT mMuratb M HauyMHaeTcH
obpaTHbIi OTCHET.

MpumevaHnue:

Bbl MOXeTe 0CTaHOBUTbL 0OpaTHLIN OTCYET,
3axaB nanbuemM KHOMKy Bblbopa Ha
aucnnee.

2.8 KHonka "WCTEKLUEE BPEMA"
HaHHast dyHKuMst oTobpaxaeT Bpewms,
MUCTEKIWlee C  MOMEHTa  nocregHero
N3MEHEHMS MOLLHOCTU Ha BbIOpaHHON 30He
npuroToBneHnsi.  Ytobbl  ucnonb3oBaTb
AaHHYH YHKLMIO, Ha)KMVITeo.

VMcTekwee Bpemsi MuraeT Ha gucnnee
Tanmepa BblIGpaHHOWN 30HbI MPUIrOTOBMEHUS

(2.8.1).
Ecnm  Bbl  xotute, u4T0BBLI  Npouecc
NMPUroTOBMEHUS! 3aBepLumnncst B

onpeaeneHHoe BPEMS], HaXKMUTE KHOMKY

a 3aTeM, B TeyeHue 5 CeKkyHO, HaxmuTe
KHOMKy + Ha Taiimepe, 4YTOGbl yBENUYUTH
obLyto NPOAOIIKUTENBHOCTb
MPUrOTOBMEHMSI. WcTekwee Bpems
oTobpaxaeTcs B TeuyeHue 3 CcekyHd, a
3aTeM BbiCBe4YMBaETCA OCTaBLUeeCcA BpeMA.

3BykoBOW curHan noAatBepxpaeT Baw
BbIOOP.
OaHHasn PyHKLMA [ocTynHa "

aKTMBMPOBaHHbLIM TaiMepoM U 6e3 Hero.

MprmevaHve: ecnu Talmep MokasbiBaeT
BpEMsi, TO 3TO BpeMsl Herlb3si U3MEHUTb,
HaxaB B TeuyeHune 5 cekyHa kHorky @, 31o
MOXHO CAenartb TOfbKO MO ucTeveHun 5
ceKyHz.

29 BJITIOKUPOBKA MNAHEIA
YNPABINEHUA

Be3onacHocTb aeten

Bawa BapoyHasi MOBEPXHOCTb OCHaLleHa

dyHKUMEN «BbesonacHocTb netemny»,
KoTopasi  GnokMpyeT KOMaHdbl, Koraa
npubop BbIKMKYEH UNM B npouecce
NPUroToBMNeHns 6ntoa. B uensax

06e30nMacHOCTU aKTUBHOW OCTaeTCsi TOSbKO
KHOIMKa BbIKIMOYEHUSI U KHOMKM BblGOpa

30HbI MPUroTOBJIEHUA, KOTOPbIE NO3BOJIAKOT
BbIKIMIOYNTb NOBEPXHOCTb UMMM KOHKPETHYH
30HY NMPUroTOBJIEHUA.

BnokupoBka

Haxmute  KHOMKy @(3aMOK), noka He
3aropuTcst cumBon 6nokuposku "bloc" Ha
OAHOM M3 aucnnees. 3BYKOBOW CurHan
noarteepxgaet 6nokuposky (2.9.1).

Ha gucnnesx akTuMBHbIX 30H npuroToBneHuna

nooyepefHoO MUraeT WX MOLLHOCTb U
CUMBOI GIIOKMPOBKU.
Ecnv Bbl HaxmeTe KHOMKW perynvpoBku

MOLLUHOCTU UInn Taﬁmepa Ana  BKIMHOYEHHbIX
30H MpuUroToBrieHUd, Ha aAucnnee Ha 2

CeKyHAbl 3aropaetcs cumBon «bloc», a
3aTeM racHer.

Pa36nokupoBka

Haxvute kHonky @ , noka cuweon

6rokmpoBku "bloc" He noracHeT Ha gucnnee.

3ByKOBOM curHan noaTeepxgaet
pa3broKkMpoBKy.
DYHKLUUA BJTIOKUPOBKU anA

OYUCTKU «CLEAN LOCK»

[aHHas dyHKUMs Mo3BONsIeT BPEMEHHO
3abnokmMpoBaTb MOBEPXHOCTb Ha Bpemsi
yncTku. Onsg aktmeauum Clean lock:

KopoTko HaxmuTe kHoriky @) (3amok).
Paspactca 3BykoBOW curHan, a Ha gucnnee
HayHeT muratb cumson "bloc”.

CnycTta onpeaeneHHoe Bpems npubop
aBTOMaTM4ecku pasbnokupyetcs. [po3syunt
[OBOWHOW 3BYKOBOW CUrHasm, CMMBOS
6rokunpoBku «bloc» noracHeT. Bbl MoxeTe
oTMeHuTb 6rnoknposky Clean Lock B nto6oe
BPEMS, HaXaB 1 YAepXunBasi KHOMKY @ .

210 ®yHkuma ICS - YMHoe
nNpuUroToBrieHne

[NaHHas dyHKUMS ONTUMU3UPYET BbIGOP
30HblI MPUTOTOBMEHWUSI AN UCMOMb3YEMOi
nocyasl onpefeneHHoro  auametpa.

BbinonHute cnegywulee:
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MocTaBbTe KacTptonto (ranpuwmep,
AvameTpom 28 €M) Ha 30HY MPUrOTOBIEHUS.
Bbibepute dyHkumio Boost u, BO3MOXHO,
NPOAOIKUTENBHOCTL NMPUrOTOBIEHWS.

Haxmute  KHOMKy . Ha pgucnnee
3aropaetcs cumson «ICS» (2.10.1):

- nunbo BblbpaHHas 30Ha Haubonee
onTUManbHO MOAXOAMT [Ans nocydbl

cumBon«ICS» racHer, ocTaBlada Ha
agucnnee nepeoHadalribHble NapaMeTpbl
NPUroTOBINEHUS;

- nu6o BbIGpaHHasi 30Ha He sBMsiETCS
onTMMarnbHOWM Ans NocyAbl, W Ha Aucnnee
oToGpaxaeTcsi, kKakylo 30HY creayet
1CMONb30BaTb, HaCTPOMKM MEePEHOCATCS
Ha 3Ty 30Hy aBTOMaTuyecku (2.10.2).

MpumeyaHue: Ons UCNonNb3oBaHNA AAHHOM
bYHKUMN BapoyHasi MOBEPXHOCTb OOSMKHA
ObITb XONOAHOM.

2.1 DyHKUMA BOCCTaHOBJIEHUA
nocneaHMxX HacTpoek
[aHHasn DYHKLUUSA nossonser Bam

oTobpasnTb nocriegHve BbiGpaHHble Bamu
HaCTPOMKM MOLLHOCTU M TaiMepa Ans Bcex
30H MpPWIOTOBMEHWSI,  KOTOpble  Bbinu
BbIKMIOYeHbl MeHee 3 MWHYT Hasag. [ns
MCMONb30BaHUS AaHHOM (DYHKUMM BapoyHas

NOBEPXHOCTb LOMKHa ObITb
pasbnokupoBaHa. Haxmute kHonky Bkn/
Bk, 3aTem KpaTko HaxmuTe

kronky (§(2.11).

[Mpn BKNOYEHHOW BapOYHOM MOBEPXHOCTU
AaHHas dyHKumMa nossonsieT Bam yBuaeTb
HaCTPOWKN MOLLHOCTW 1 Tanmepa Anst 30Hbl
(30H) npuroToBneHus, KoTopble  Obinn
BblKMoYeHbl MeHee 30 cekyHA Ha3ag.

212 ®YHKUMA NEPEMELLEHUA
[aHHas dyHKUMS no3BonsieT nepemMellarb
nocyay C OAHOW 30Hbl MPUrOTOBMEHUS Ha
apyryto, coxpaHsis nepBoHayarnbHble
HaCTPOWKMN (MOLLHOCTb 1 Tanmep).

KpaTko HaxmuTe KHOI'IKyo' Ha aucnnee
3aroparoTcs  CYMBOSbI BbiGepute

30HY, Ha KOTopylo Bbl xoTUTE NepemecTuTb
nocyny. Hactpovikn 6yayT nepemelleHb
Ha BbIOPaHHY0 30HY, 1 Tenepb Bbl moxeTe
nepecTaBuTb NOCyAy.

213 PYHKLUUA "KUNAYEHUE"
OTa QyHKUMS no3BonsieT [OOBecTM [0
KWMEeHVs 1 noadepXuBaTb KUNeHue BOAbl,
yTOObl MPWUrOTOBUTbL, Hamnpumep, MacrTy.
BbiGepute 30HYy MNpUroTOBREHUA U KPaTKO
HaxxmuTe KHomKy "Knnsyerve" @ (2.13.1).
Mo ymonuyaHuto, NpeAno)XeHHOe KONM4ecTBO
BOAbI 2 NINTPA, HO y Bac eCTb BO3MOXHOCTb
N3MEHUTb €ro C MOMOLLIbIO KHOMOK + 1nm -

(2.13.2).

YcTaHoBUTE HYXHOEe KonmyecTtsBo BoAbl (OT
0,5 no 6 nuTpoB).

MogTBepanTe, Haxumass Ha  CUMBON
«KMMsIYEHNE» B HUXKHEN YacTu aucnnes, unm
nogoxaute HECKOJbKO ceKyHa, "
noaTeepXaeHne OCyLLEeCTBUTCS
aBTOMaTUYECKN.

HaunHaetca  kunsivenve. Korga  Bopa
3akunaeT, pasfgaeTcs  3BYKOBOW  CuUrHan,
CMMBOJT «KUMsIYEHWe» Ha gucniee muraet
(2.13.3).

Tenepb Bbl MoxeTe 3ackinatb nacty w
NoATBEPAUTb  BbIGOP  HaxaTuem  KHOMKK
"Kunauenne".

Mo ymonuaHuto, Ha Aucnnee npegnaraercs
PEXMM MOLLHOCTU U BPEMS NPUTOTOBNEHMUS 8
MUHYT.

TeM He MeHee, Bbl MOXeTe perynupoBaTb
3aflaHHble 3Ha4YeHWsi MOLLHOCTU U BpPeMeHM
MPUroTOBMEHMSI. Mo OKOHYaHUM
NPUroTOBNEHUs pasfaeTcsl 3BYKOBOW curHan.

NMPUMEYAHMUE: BaxHo, 4Tobbl Boga 6Gbina
HE CINULLKOM Tropsiye UM He  CIIULIKOM
XONoAHOW nepen, NpUroToBfIEHMEM, Tak Kak
3TO MOXET MCKa3uTb KOHEYHbI pesynbTart.
He wucnonb3yite u4yryHHyio nocygy. 3Ty
YHKLMI0O MOXHO MCMOSMb30BaTh Takke AN
NPUroToBMNeHNst nMobor NUWK, ONs KOTOPOK
TpebyeTca kunswasn Boaa.

CoBeTbl N0 3KOHOMUU

3MEeKTPO3Heprum
MpuroToBrneHne B TNOCyAe C  KpbilUKamu
NpaBUnbLHOTO pasmepa 3KOHOMUT
3neKTpo3Hepruo. Mcnonb3ys  CTEKMSHHYHO
KPBbILLIKY, Bbl OTIINYHO cMoXeTe

KOHTpPONIMpOBaThb NpoLecc NpuUrotToBrieHUA.
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2.14 HORIZONE PLAY
— Horizone™__ ,\,|();;|Iej'll/lv :

[Mo3agn BapoOYHOM MNOBEPXHOCTU MMeEeTCs
HanpaensioLlee yCTPOMCTBO, MO3BOssOLLEE
pasmMeLlaTb Ha NMOBEPXHOCTYU Takue
npuHagnexHoctn De  Dietrich  nuHenku
Horizone Play, kak pasgenoyHas [ocka,
nnaHya unu pelletka ans rpuns.

PacnonoxeHune aKceccyapoB:
YcTtaHoBuTe BbleMKky  (A) KYXOHHOW
NpUHaANEXHOCTH Ha HanpasnsoLee
ycTponcTeo npubopa (B) (2.14).

@ Ytobbl npepoTBpaTUTL  NOSIBNEHME
uapanuH, He [ABuWranTe  akceccyapbl
Horizone Play no Bapo4YHO NOBEPXHOCTH.

2.15 PYHKUUA «TPUNB/MJTIAHYA»

OTa dyHKUMA NO3BONSET WCNOoNb3oBaTh
TakMe akceccyapbl, Kak pelieTka Aang
rpuns unu nnaH4a, Ha cBOOOAHOW 30HEe
"Horizone", 4To6bl rOTOBUTL Ha rpune.

BuibepuTe "Horizone" €); satem kpaTko
HaxmuTe kHonky "punp" , B BEPXHEN
YyacTtu gucrnnes 3aropaetca "GRILL" (2.15.1).

Kak Tonbko 6yneT gocturHyta Heobxoanmasi
Temnepatypa Ana rpuns, B TeveHune 10
CEeKyHLT 3BYYMT 3BYKOBOW CuUrHam, a Ha
avcnnee 3aropaetcs "GRILL" (2.15.2).

Tavimep Ana  gaHHOW  DYHKUMM  He
ncnonb3ayeTcs.

DyHKUMA "UcTekwee Bpems" MOXeT
MCMNoMb30BaThCs TONbKO B
[EMOHCTPaLMOHHOM PeXnMe.

Ona oTmeHbl dyHKkumn "Ipuns/MnaHya”

naxvute ko @), @ . @
Mpu oTCyTCTBUM NOCYAbl Ha Aucnnee Muraet
"Grill" (HO byHKLMS OCTaeTCst akTUBHOMN).

29

2.16 YCTPONCTBA BEE30MACHOCTU
N PEKOMEHOALIA

OcTaToyHoe Tenno

[Mocne MHTEHCMBHOrO MCMONb30BaHUS 30Ha
NPUroToBMEHNs, KoTOpOoWn Bbl
nonb30Banucb, MOXET OCTaBaTbCsi ropsiyen
B TEYEHWE HeCKOmnbKMX MUHYT. Bcé ato
Bpems roput uxgukatop «H» (2.16.1). He
KacanTecb 3TOMN 30HblI.

OrpaHuuuTenb Temnepartypbl

Kaxgasi 30Ha MpUroToBMiEeHUst OcHalleHa
JaTyrkoM GesonacHocTy, KOTOpbI
HenpepbIBHO  KOHTPOMUpYeT  Temnepatypy
OHa nocyabl. Ecnu Bbl 3aBbinu  mycTyo
nocyay Ha BKIHOYEHHOW 30He, 3TOT AaTumMk
aBTOMaTUYECKN aganTupyet pPeXum
MOLLHOCTM, W TakuM o06pa3oM Mo3BOMUT
nsbexaTtb pucka MoBPEXAEHWUs MOCyAbl UK
BapPOYHOV MOBEPXHOCTU.

3awmTa OoT nepenvBaHUA XUAKOCTU U
MernKux npeamMeToB:

BapoyHasi  noBepxHOCTb  aBTOMaTU4eCcKu
OTKMNIOYaEeTCa B Credylolyx Tpex Cryyasx:
- MpW MonagaHnu >MOKOCTM Ha naHenb
ynpasnexuns (2.16.2);

- NpV pasmeLLeHnn BraXHOW TPSAMOYKM Ha
naHenu ynpaeneHus;

- MpV NonagaHnn MeTannMyecknx NpeameToB
Ha naHernb ynpasnexus (2.16.3) .

Y6epuTe MNOCTOPOHHWI MpeaMeT C naHenu
ynpaBneHus nnm BbITpUTE naHenb
ynpaBneHnst Hacyxo, a 3aTeM MpoaorKanTe
rotoButb. B Takux cnydasx Ha pgucnnee
nosiBnsieTcs cYMBON -
COMpPOBOXAAKLLNACS 3BYKOBBIM CUrHANOM.

Cuctema aBTOMaTM4YeCKOro OTKIIOYEHMS
(AutoStop):

Bawa noBepxHOCTb OCHalleHa yHKUMen
«ABTOMAaTMYECKOE OTKIOYEHMEY, KOTOopas
aBTOMaTU4eCKM oTKIo4aeT 30HY
NPUroTOBMNEHNS, ecnn OHa paboTaeT ouveHb
ponro (ot 1 go 10 yacos, B 3aBUCMMOCTU OT
MCMOSIb3yeMOI MOLLIHOCTH).



¢ 2 HUCIIO/IB3OBAHHE

B crny4vae Cpa6aTbIBaHMH 3TON CUCTEMBbI

6e3onacHocTu OTKIoYeHVe 30HbI
NPUroTOBMEHNs oTobpaxaeTcs Ha naHenm
yrnpaBneHus CUMBOSIOM «AS»

" 3BYKOBOM curHan 3BYYUT B
TeYeHNe MpUMEpHO 2 MUHYT. YTOGbI
OTKIMIOYWUTL  3BYKOBOW  CWUrHam, HaxmuTe
N6y KHOMKY Ha NaHenu ynpasneHust.

MoryT pasgaBaTbCsl 3BYKM, MOXOXME Ha

3BYK 4aCOBOIo MexaHu3ma.
Takue 3BykM MOryT pasgaBaTbCsl BO BpeEMsi
paboTbl  BapoyHOM  MoBepxHoCTU.  OHu
ncyesarT unm coKpaLiaroTes, B
3aBMCMMOCTM OT MOLLHOCTM HarpeBa. B
3aBMCMMOCTM OT MOZenuM WU KayecTBa
nocyobl, MOXeT Takke  pasgaBaTbCs
notpeckmpaHne.  OnucbiBaemble  LUYMbI
SBMNAIOTCS HOPMarnbHbIMU AOfsi  TEXHONOrnn
VNHAOYKLMOHHOIrO HarpeBa n He
CBUOETENbCTBYIOT O Hemnormnagake.

MbI He pekomeHayeM Ucnonb30BaHne
Kaknx-nnbo 3alnTHbIX MEXAHV3MOB
ONsi BAPOYHOM NMOBEPXHOCTMU.
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3 yncrkan yxXoua

YA

[Ona  ypaneHua  nerkux  3arpAsHeHun
ncrnonb3ynte rybky. Xopowo cmounTe
oymwaemyto obnacte Ténnon BOAOW, a
NOTOM BbITPUTE €€ Hacyxo.

Ons  ydaneHus npuropeslwMX MsSTeH U
OCTaTKOB MPOMMBLUEACA CMafKon >KMAKOCTU
ucnonb3ynte rybky w/unu cneumanbHbli
ckpebok ans cTekna. Xopowo CcMoyuTe
oynwaemyto obnacte Ténmow Bogon. C
MOMOLLbIO ~ crieumansHoro  ckpebka — Anst
CTEKISAHHBIX noBepxHOCTEN ypanute
3arpsi3HeHUs, 3atem  npoTpuTe  ryGKoMm,
NMOTOM BbITPUTE HACYXO.

[Ons ypaneHus Komey, OT KacTplonb U
N3BECTKOBOrO Hameta OT XeCTKOW BOAbl
ncnonb3ynWTe  Tennbii  Genbin  yKcyc.
Cmouute 3arpsisHeHue, ocTaBbTe €ro Ha
HEKoTopoe Bpems, 3aTem MpoTpuUTe MSArKOWn
TPSINOYKON.

,D,J'Iﬂ yAaneHua crnegos OT MeTanna u

eXxeHeaenbHoro yxopa ncnonb3ynTe
cneumanbHoe CpeacTBO  ANSl  YMCTKM
CTeKNnokepamMmyecKmnx BapOYHbIX
NOBEPXHOCTEN. HaHecute CcpencTBO
(KOTOpOEe COOEPXUT CUMMKOH W obnageT
3aLUMTHBIM 3¢PEKTOM) Ha NMOBEPXHOCTb.

BaxHo: He wucrnonb3yWTe MOPOLKN U
MeTannmyeckne ryoku. Wcnonb3yiite
KpeMmoobpasHble 4uCTAWME cpeacTBa W

cneuyanbHyto ryoky Anns ocyap.
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Yxop 3a pa3genoyHon Aockomn

UT0oObl COXpaHWUTb pas3genoudHyio OOCKY B
xopoiiem COCTOSIHWK, HeobxoamMmo
cobniogatb HeKkoTopble Mepbl
nNpefoCTOPOXKHOCTY. Mpwn nepBoMm
MCMONb30BaHUN  CMaXbTe  pasfenoyHyto
[OCKY KyINVHapHbIM XUPOM (C NMOMOLLbIO
yucton candetkm pacnpegenute  1-2
CTONOBbIE ~ JIOXKM  Xupa No  Bcew
nosepxHoctn). Takum  obpasom  Bbl
COXpaHUTE XOPOLLMI BHELLIHUI BUA SOCKU U
obecneunTe ANUTENbHbIV CPOK CRyXObl

CwmasblBaiiTe pasfefniodHylo AOoCKy OAUH pas
B Mecsl. Ecnu pasgenodHasi gocka cryxuT
TONbKO  ANA  yKpaleHus  uHTepbepa,
HacToATeNbHO PeKOMeHOYeTCs MOKpbITh ee
nakom [Ansi npefoTBpalleHust ycadku unu
yBenuyeHusi B obbeme.

HUKOIJA He cmauuBaiite pasgernoyHyo
0OCKy B Uensix 4ucTku. Yuctute ee npwu
NMOMOLLUM Ne3BUst HOXa uUnm ckpebka. Tak Bbl
yoanuTe W3NUWKWM BRarnm nocrne pasgenku

msca " coxpaHuTe [EPEBSIHHYHO
NMOBEPXHOCTb O0CKM B naeansHoOM
COCTOSIHUW.

3anpellaeTcsi:

- yCTaHaBnMBaTb pasgefiovHyo AOCKY TakuM

obpa3om, 4TOGbI OHa compukacanacb ¢C
KacTpronamu nnn ropaysmmn 6ﬂ}0ﬂ,aMI/I;
- pacronaraTb  CIMWKOM  61M3k0 K

YCTPOWCTBY BO34YLLHOTO OTOMMEHWUS WU
KOHOWMLMOHEPY, MOCKOMbKY 3T YCTpOWCTBa
nepecyLUnBaloT BO3ayX;

- nogBepratb Ype3MepHOMY BO3LEWCTBUIO
COIMHEYHbIX nyyen 3a OKHOM,;
- MCMOJNb30BaTb B YCIOBUSX Ype3MepHbIX
koneGaHuii TeMnepaTypbl;

- 3aXuMaTtb Mexay ABYMs npeaMeTamu, He
npeaycMoTpeB  KOMMEHCALMOHHbIA  LUIOB,
ecrnm [ocka BMOHTMpOBaHa B MebeslbHyto
CTEHKY;

- MoMeLlaTh Ha BIAXHYK MOBEPXHOCTb, Ha
KOTOPOM  WCMOMb3yTCA  CTPOUTENbHbIE
maTepuansl (rvnc, ewe He 3aTBepeBLUUN
6eToH n T.4.).



¢ 4 YCTPAHEHHE HEHUCIIPABHOCTEH ?

lMpu nepeom ucnosib308aHuu npubopa:
Yrto-TO 3aropaeTtcs Ha gucnnee.

310 HopmanbHo. CMMBOMbLI NOracHyT Yepes
30 cekyHA.

CpabaTbiBaeT npefoxpaHUTenlb UMK
paboTaeT TONMbKO OfgHa  CTOpPOHa
NoBepPXHOCTH.

MogknioyeHne  BapoYHOW  MOBEPXHOCTU
HenpaswrbHoe. [lpoBepbTe MPaBUMbHOCTL

nogkntoveHns (cMm. pasgen "MogkntoyeHve").

BapoyHasi noBepxHOCTb BblAenseT 3anax
NpU NepBbIX BKITHOYEHUSX.

Mpnbop  HoOBbIM.  Harpesante  nonHyo
KacTplonio C BOAOM Ha KaXOoOM M3 30H B
TeveHve 1/2 vyaca.

lpu eknroYeHuu:

BapouHasi noBepxHOCTb He paboTaer,
CBeTOBble UHAUKATOPbI He ropsAT.

[Mpubop He nNOAKMOYEH K JNEKTPOCETU.
Cuctema nuTaHUA UM MOAKIOYEHME
HeucnpaBHbl.  [poBepbTe  pa3mblkaTeslb
3MeKTpoLEeny 1 NpeaoxpaHnTenu.

BapouyHassi BepxHOCTb He
3aropaetcs apyroe
OneKTpoHHasi ~ cxema  Mroxo

oBpaTnTeCh B CEPBUCHYHO CITyBY.

pabortaer,
coobGLueHue.
paboTaer,

BapoyHas noBepxHOCTb He paboTaerT,
3aropaeTtcs cumBoOn "bloc".
[eaktusupynte dyHkumio “"bBesonacHocTb
neten”

Kon ownbku F9: HanpsbkeHue Huke 170 B.
Kop owmn6ku FO: TemnepaTtypa Huxe 5°C.

B npoyecce JKcnsyamayuu:

BapouyHas noBepxHOCTbL npekpaTuna
pabotaTtb, 3aropaeTcsi CUMBON = U
pa3gaeTcsA 3BYKOBOW CUrHarn.

Ha noBepxHOCTb nepenunack XvWaKoCcTb Unu

Ha KHOMKax ynpaeneHus nexuT
NOCTOPOHHUI npegmer. Ounctute
NOBEPXHOCTb, ybepuTe NOCTOPOHHUI

npegmMmeT N Ha4HUTE rOTOBUTbL CHOBA.
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Ha aucnnee kop owun6bku F7.
OnNeKTPOHHbIE KOHTYpPbI Neperpenucb. Cm.
pasgen "BcTpaviBaHuve".

Mocne BKNOYEHUS 30HbI NPUrOTOBIIEHUSA
CBeTOBble WHAMKATOPbI Ha Aucnrnee
NpPoAoIKaT MUraTh.

Mcnonb3yemasi nocyaa He nogxoamT.

B npouecce HarpeBanusi nocyaa wusnaer
LYM M noTpeckuBaHue (cM.pasaen "BaxHble
VHCTPYKUMM MO TexHWke GesonacHocTn u
npepocTepexeHns").

310 HOpMasbHO ans HEKOTOPbIX
TUNOB MOCYABI, KOTOpasi BO Bpemsi Harpesa
noTpeck1Baer.

Mocne BbIKINIOYEHUsA Bapo4HOM
NOBEPXHOCTH npogomkaer  paboTatb
BEHTUINATOP.

3710 HopMarnbHO. OH OXNaXaaeT NEKTPOHUKY.

B criy4ae NoBTOPSIIOLLEINCS HEUCNPABHOCTY.
OTKMo4MTEe MOBEPXHOCTb Ha 1 MuHyTy. Ecrin
npobriemMa He ycTpaHeHa, ofpaTtutecb B
CEPBYCHYIO CryOy.



-5 3AIIIUTA OKPYKAIOILIEH CPE/TbI

3ABOTA OB OKPYXAIOLLEA CPEQE

YnakoBka [AdaHHOro npubopa noanexuTt
NOBTOPHOW nepepaboTke. BuibpackiBas ee B
MyHMUMNanbHbIe KOHTENHepbl,
npegHasHavyeHHble Ans  3Ton uenu, Bebl
CMOXeTe MPUHATL ydacTue B UX yTUnmM3awmm
N Takum obpas3oM BHECTM CBOW BKNag B
3aLUMTy OKpyXatoLen cpebl.

Baw npubop Takke coaepxuT

6onbLuoe KONM4YecTBO
maTepuanoB, KOTOpble noanexat
NOBTOPHOM nepepaboTke.

[aHHbIA CMMBON O3Ha4aeT, 4To

EEm "PV00D Henb3s  yTMNM3MpoBaTb
BMECTe C ApyrMMu ObITOBbIMU
oTxogamu.

Takum obpa3om, noBTOpHasi nepepaboTka
npubopa, OopraHn3oBaHHas Bawum
npousBoauTenem, 6yaeT ocyLecTBNATLCS B
oNnTUMarbHbIX YCIOBUSIX U B COOTBETCTBUM
¢ Esponetickon Oupektuson 2002/96/EC 06
YTUNU3aLMU  OTXOLOB  3MIEKTPUYECKOTO U
3neKTpoHHoro obopynoBaHusi. ObpaTuTech
K MeCTHbiM Bractam unu  Bawewmy

npoaasLly, 4TOObI y3HaTb agpec
6nwxaiiero nyHKTa npvemMa
obopynoBaHus.

Bnarogapum Bac 3a yvactve B 3awwute
oKpyxatoLen cpefbl!
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¢ 6 CEPBUHCHOE ObCI1Y/KHBAHUE

TexHudeckoe  obcnyxuBaHve  npubopa

LOMKHO OCYLLECTBNSATLCA
KBanMULMPOBaHHbLIM cneuuanmcTom,
UMEIOLMM  paspelleHne Ha paboty c
ToBapamu [aHHOro GpeHaa. Mpu

obpallleHun B CEPBUCHYID CRyx0y ykaxute
rnosiHble AaHHble Bawero npuGopa (Mogens,
TUN, CEepPUiHbIA HOMEp), YTOObI Mbl MOFMN
6bicTpee ob6paboTtatb Baw 3akas. 31u
cBefeHWsl ykasaHbl Ha 3aBOACKON Tabnuyke
Ha Bawwewm npu6ope. (1.1.1).

34



ESTIMADO/A CLIENTE/A

Descubrir los productos De Dietrich supone disfrutar de emociones
unicas...
iUn flechazo a primera vista! La calidad del disefio se plasma en la estética
intemporal y en los cuidados acabados, para crear objetos elegantes y
refinados en perfecta armonia unos con otros. Lo siguiente que uno siente
es un irresistible deseo de tocarlos.

El disefio De Dietrich emplea materiales robustos y prestigiosos,
priorizando lo auténtico. Asociando la tecnologia mas evolucionada al
empleo de materiales nobles, De Dietrich pone la fabricacién de productos
de alta gama al servicio del arte culinario, una pasiéon compartida por todos
los amantes de la buena cocina.

Le deseamos que disfrute utilizando este nuevo aparato.

Gracias por su confianza.

De Dietrich<O>
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E SEGURIDAD Y PRECAUCIONES IMPORTANTES

Puede descargar este manual en la pagina web de la marca.

Por favor, lea estos consejos antes de instalar y utilizar su aparato. Han sido

redactados para su seguridad y la de los demas. Conserve este manual de

utilizacion con su aparato. Si el aparato tuviera que venderse o cederse a otra
persona, cerciérese de que el manual de utilizacién lo acompafie.

» Con el afan de mejorar constantemente nuestros productos, nos reservamos
el derecho de someter sus caracteristicas técnicas, funcionales o estéticas a
todas las modificaciones precisas para su evolucion.

» Para que en el futuro encuentre facilmente las referencias del aparato, le
aconsejamos que las anote en la pagina “Servicio Posventa y Atencion al

cliente”.

Este aparato puede ser
utilizado por nifios de 8 afios o
mas, y por personas con
capacidades fisicas,
sensoriales o  mentales
reducidas, o por personas sin
experiencia y conocimiento
suficiente, si han sido
formadas en la utilizacién de
este aparato, de manera
segura comprendiendo los
riesgos implicados.

Los nifios no deben jugar con
el aparato.

La limpieza y el
mantenimiento por el usuario
no deben ser efectuados por
los nifios sin supervision.
Mantenga alejados a los nifios
menores de 8 afnos o vigilelos
permanentemente.

El aparato y sus partes
accesibles se calientan
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durante la utilizacion.

Se deben tomar precauciones
para evitar tocar los
elementos calientes.

Los objetos metalicos como
cuchillos, tenedores, cucharas
y tapas no deben colocarse
sobre la superficie, ya que se
pueden calentar.

Esta placa posee una
seguridad para nifios que
bloquea su utilizacién en
parada o durante la coccidn
(ver capitulo “Seguridad para
ninos”).

VEste aparato cumple con las
directivas y reglamentaciones
europeas que lo rigen.

Para evitar cualquier
interferencia entre la placa de
coccion y un marcapasos, es
necesario que este ultimo esté



m SEGURIDAD Y PRECAUCIONES IMPORTANTES

disefiado y regulado de
conformidad con la
reglamentacion que le
concierne. Inférmese con el
fabricante o con su médico de
cabecera.

Una coccion con aceite o con
materia grasa efectuada
sobre la placa y sin vigilancia
puede ser peligrosa vy
provocar un incendio. No
intente nunca apagar un fuego
con agua. Apague el aparato y
cubra luego la llama con una
tapa o una cubierta resistente
al fuego.

ATENCION: la coccién debe
efectuarse siempre bajo
vigilancia. Una coccién corta

requiere  una  vigilancia
continua.

Peligro de incendio: no
disponga objetos

directamente sobre las zonas
de coccion.

Si la superficie esta agrietada,
apague el aparato para evitar
el riesgo de electrocucion.

No utilice la placa hasta que
no cambie la superficie de
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vidrio.

Evite los choques con los
recipientes: la superficie
vitroceramica es muy
resistente, pero no irrompible.
No coloque una tapa caliente
directamente sobre la placa
de coccion. Un efecto
“ventosa” podria deteriorar la
superficie vitroceramica. Evite
las fricciones de recipientes
que puedan a la larga
deteriorar el acabado de la
superficie vitroceramica.

Para la coccién, no utilice
nunca papel de aluminio. No
ponga productos embalados
con papel de plata ni bandejas
de aluminio sobre la placa de
coccion. ElI aluminio se
fundiria y danaria
definitivamente el aparato de
coccion.

No almacene en el mueble
situado bajo la placa de
coccién productos de limpieza
ni productos inflamables.

Si el cable de alimentacion
esta deteriorado, para evitar
cualquier peligro debera ser



E SEGURIDAD Y PRECAUCIONES IMPORTANTES

cambiado por el fabricante, el
servicio técnico del fabricante
0 una persona cualificada.
Compruebe que ningun cable
de alimentacion de un aparato
eléctrico conectado cerca de
la placa esté en contacto con
las zonas de coccidn.

No utilice limpiadores de
vapor para limpiar la placa.

El aparato no esta disefiado
para funcionar con un
temporizador externo ni un
sistema de mando a distancia
separado.

Tras su uso, pare la placa de
coccion mediante su
dispositivo de control y no
cuente con el detector de
cacerolas.

ADVERTENCIA: Utilice solo
tapas disefadas por el
fabricante, referenciadas en el
manual de instrucciones como
adaptadas o incluidas con el
aparato. El uso de tapas
inapropiadas puede provocar
accidentes.
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° 1 INSTALACION

/

1.1 DESEMBALAJE

Retire todos los elementos de
proteccion. Compruebe y respete las
caracteristicas del aparato que figuran
en la placa de caracteristicas (1.1.1).
Consulte en los siguientes cuadros las
referencias de servicio y de tipo de
norma de la placa.

Service: ||Type:

1.2 EMPOTRAMIENTO EN EL
MUEBLE

Verifique que las entradas de aire y
salidas de aire estén bien despejadas
(1.21). Tenga en cuenta las
dimensiones (en milimetros) del mueble
encimera donde se va a instalar la placa.

- Terminacién enrasada
Ver esquema (1.2.2)

- Terminacion biselada  Ver esquema

(1.2.3)
Salvo modelos —_Horizone™
\cqed
Verifique que el aire circule

correctamente entre la parte trasera y

delantera de la placa de coccion.

En caso de instalar la placa por encima

de un cajon (1.2.4) o un horno

empotrable  (1.2.5), respete las
dimensiones indicadas en las imagenes
para garantizar una salida de aire
suficiente por delante. Pegue la junta de
estanqueidad por todo el contorno de la

encimera (1.2.6).

Introduzca la placa en el mueble (1.2.7).
Si su horno esta situado debajo de
su placa de coccion, las

seguridades térmicas de la placa

pueden limitar la utilizacion simultanea
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de ésta y del horno en modo pirdlisis. Su
placa esta equipada de un sistema de
seguridad anti-recalentamiento. Esta
seguridad puede por ejemplo activarse
en caso de instalacion encima de un
horno insuficientemente aislado. El
cédigo «F7» se visualiza entonces en el
panel de control. Entonces conviene
aumentar la ventilacion de la placa de
coccion realizando una apertura en el
lateral del mueble (8 cm x 5 cm).

1.3 CONEXION ELECTRICA
Estas placas deben conectarse a
la red de alimentacién mediante
un dispositivo de corte omnipolar
conforme con las reglas de
instalaciones en vigor. Se debe
incorporar una desconexion en la
canalizacion fija.
Identifique el tipo de cable de la placa de
coccién, segun el numero de hilos y los
colores:
- Cable de 5 hilos (1.3.1):

a) verde-amarillo, b) azul, ¢) marrén,
d) negro, e) gris.
En el momento de la puesta en tensién
de su placa, o después de un corte de
corriente prolongada, una codificaciéon
luminosa aparece en el teclado de

mando. Espere 30 segundos
aproximadamente a que estas
informaciones desaparezcan para

utilizar su placa. (Esta visualizacion es
normal y esta reservada cuando
proceda a su Servicio Posventa). El
usuario de la placa nunca debe tenerlas
en cuenta.
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O - Ajuste de potencia / tiempo
Q- Temporizador

0 = Funcioén Elapsed time
0 - Funcién ICS
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© - Funcion Switch

@ = Funcion Boil

@ - Funcion Grill

Q = Teclado numérico seleccion
de potencia /tiempo
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2.1 GESTION DE POTENCIA

La potencia total de la placa debe
adaptarse a la potencia de su instalacion
eléctrica.

Niveles de potencia disponibles:

Potencia Fusibles /
placa kW Disyuntor (A)
74 32

m Verifique que la potencia
seleccionada se adapte a los fusibles
del cuadro eléctrico.

La potencia se repartira entre
distintos fuegos segun el nivel
potencia total seleccionado.

los
de

2.2 SELECCION DEL RECIPIENTE

La mayoria de los recipientes son
compatibles con la induccion, salvo el
vidrio, el barro, el aluminio sin fondo
especial, el cobre y algunos aceros

inoxidables no magnéticos.

@Le sugerimos elegir recipientes
de fondo grueso y plano. El calor

se distribuira mejor y la coccién sera

mas homogénea. No ponga a calentar

nunca un recipiente vacio sin vigilancia.

m Evite poner recipientes sobre el
teclado de control.

2.3 SELECCION DEL FUEGO

Dispone de varios fuegos en los cuales
depositar los recipientes. Seleccione el
que le convenga, en funcién del tamafio
del recipiente. Si la base del recipiente
es demasiado pequenia, el indicador de
potencia se pondra a parpadear y el
fuego no funcionara, incluso si el
material del recipiente es recomendado
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para la induccién. No utilizar recipientes
de diametro inferior al del fuego (ver
cuadro).

Diametro | Potencia max. | Diametro del
del fuego | del fuego (va- | fondo del re-
tios) cipiente
16 cm 2400 10a 18 cm
18 cm 2800 11a22cm
23 cm 3700 12a24cm
28 cm 5000 15a32cm
Horizone 5000 18 cm, oval, reci-
piente para pescado
1/2 zona 2800 11a22cm

@ Si se usan varios fuegos a la vez, la
placa gestiona el reparto de potencia
para no superar la potencia total
permitida.

Si utiliza la potencia maxima (Boost) en
varios fuegos a la vez, coloque bien los
recipientes segun el modelo de la
placa como se indica en las imagenes
(2.3.1 -2.3.2-2.3.3)

24 ENCENDIDO/APAGADO
Pulse el boton Encendido / Apagado
. Un «0» parpadea en cada fuego
durante 8 segundos (2.4.1). Si no se
detecta ningun recipiente, seleccione
el fuego que quiera (2.4.2). Si se
detecta un recipiente, el «O» parpadea
con un punto. Puede entonces ajustar
la potencia deseada. Sin solicitud de
potencia por su parte, la zona de
coccidn se apagara automaticamente.

Parar zona / placa

Pulse inos segundos la tecla de la
zona , suena un bip largo y se
apaga el visualizador o aparece el
simbolo “H” (calor residual).

Pulse la tecla Encendido / Apagado
para apagar completamente la placa.
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25 AJUSTE DE LA POTENCIA
Pulse latecla +0- @ (2.51)oenel

teclado numérico (0] para regular su
nivel de potencia de 1 a 19. Entonces
se pueden introducir las cifras
correspondientes a la potencia
deseada (2.5.2). Al pulsar la tecla «0»
se apaga el fuego.

Durante el encendido puede pasar
directamente a potencia maxima (salvo
boost) pulsando la tecla «=» de la
zona.

Preseleccion de potencias:

Cuatro teclas 0 le permiten acceder
directamente a niveles de potencia
preajustados:
= = potencia 2 - Mantener caliente
W = potencia 10 - Cocer a fuego lento
™= = potencia 19 - Soasar
BOOST = potencia maxima (2.5.3)
Estos valores de potencia
modificables, salvo para BOOST.
Proceda del siguiente modo:
La placa de coccién debe estar
apagada.
- Seleccione =™ o W o ™
pulsando varios segundos la tecla
correspondiente.
Regule la nueva potencia por
pulsacion de la tecla + o = .
- Un bip valida su accion después de
algunos instantes.
Nota: Las potencias deben estar entre

son

1y 3 para =

4y 11 para -

12y 19 para ™
2.6 HORIZONE

—— Duozone __

Para seleccionar la zona libre, pulse la
tecla o (2.6.1). Se puede ajustar la
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potencia y el temporizador con las
teclas como para un fuego normal.
Para apagar la zona, pulse unos

segundos la tecla @ Sonara un bip
largo y se apagaran los visualizadores
o aparecera el simbolo «H».

Al pulsar la tecla del fuego delantero o
trasero de la zona se desactiva la
funcion y se transfieren los ajustes al
fuego seleccionado.

27 AJUSTE DEL TEMPORIZADOR
Cada zona de cocciéon posee un
temporizador dedicado que se puede
encender en cuanto la zona de coccion
concernida esta en funcionamiento.
Para encenderla o para modificar los

valores, pulse la tecla 0
temporizador (2.7.1), luego las teclas

+0 -0 (2.7.2) o utilice el teclado

numérico @ (2.7.3).
Entonces se pueden introducir las

cifras correspondientes al tiempo
deseado.

Al pulsar la tecla 0 se para el
temporizador.

Para facilitar el ajuste de tiempos muy
largos, puede acceder directamente a
99 minutos pulsando inmediatamente
la tecla =.

Al final de la coccion, la visualizacion
indica 0 y un bip le avisa. Para borrar
estas informaciones, pulse cualquier
tecla de mando de la zona de coccién
concernida. En su defecto, se pararan
al cabo de algunos instantes.

Para apagar el temporizador durante la
cocciéon, pulse simultdneamente las
teclas * y =, , vuelva a 0 pulsando la
tecla =, o pulse 0 en el teclado
numerico.

Minutero independiente

Esta funcion permite cronometrar un
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evento sin realizar una coccion.
- Seleccione una zona que se esté utili-
zando (2.7.4).

- Hacer que se pulsa una tecla 0

- Regule el tiempo con los mandos 0.
En la pantalla quedara una “t” intermi-
tente (2.7.5).

- Al finalizar la regulacién, la “t” queda fija
y comienza la cuenta atras.

Nota:

Puede detener una cuenta atras pulsando

el mando de seleccion del foco.

2.8 Tecla ELAPSED TIME
Esta funcién permite visualizar el
tiempo transcurrido desde la ultima
modificacion de potencia en un fuego
elegido.
Para utilizar esta funcion, pulse la tecla
. El tiempo transcurrido parpadea
en el visualizador del temporizador del
hogar seleccionado (2.8.1).
Si desea que su coccion se terming en
un tiempo definido, pulse la tecla 0 y
luego, en los siguientes 5 segundos,
pulse *+ del temporizador para
incrementar el tiempo de coccién que
desea obtener. La visualizacién del
tiempo se vuelve fija durante 3
segundos y luego la visualizacion del
tiempo restante aparece. Se emite un
bip para confirmar su eleccion.
Esta funcion existe con o sin la funcion
temporizador.
Observacion Si se visualiza un tiempo
en el temporizador, no se puede
cambiar este tiempo en los siguientes
5 sequndos después de la pulsacion
en . Pasados estos 5 segundos,
podra modificar el tiempo de coccion.

29 BLOQUEO DE LOS MANDOS

Seguridad nifios
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Esta placa de coccidon posee una
seguridad para los nifios que bloquea
los mandos en apagado o durante la
coccion (para preservar los ajustes).
Por motivos de seguridad, solo las
teclas de parada y de seleccién de
zona estan siempre activas y permiten
parar la placa o apagar una zona.

Bloqueo
Mantenga pulsada la tecla 0
(candado) hasta que el simbolo de
bloqueo «bloc» aparezca y suene un bip
de confirmacion del ajuste (2.9.1).

Placa bloqueada en funcionamiento
La visualizacion de las zonas de coccion
en funcionamiento indica en alternancia
la potencia y el simbolo de bloqueo.

Al pulsar las teclas de potencia o de
temporizador de las zonas encendidas:
aparece «bloc» 2 segundos y luego
desaparece.
Desbloqueo
Mantenga pulsada la tecla b que el
simbolo de bloqueo «blocy» desaparezca
y suene un bip de confirmacion del
ajuste.

Funcion CLEAN LOCK

Esta funcién permite el bloqueo
temporal de su placa durante una
limpieza.

Para activar Clean lock:

Pulse brevemente la tecla (o]
(candado). Un bip suena cuando el
simbolo «bloc» parpadea en el
visualizador.

Después de un tiempo predefinido, se
anulara automaticamente el bloqueo.
Suena un doble bip y el indicador «bloc»
se apaga. Puede apagar el Clean lock
en cualquier momento pulsando unos
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segundos la tecla o .

210 FUNCION ICS

Intelligent Cooking System

Esta funcion permite optimizar la
seleccion de fuegos segun el diametro
de los recipientes utilizados.

Proceda del siguiente modo:

Coloque el recipiente sobre el fuego (p.
ej.. @ 28 cm).

Seleccione la potencia Boost y, si lo
desea, un tiempo.

Pulse la tecla 0 Aparece el simbolo
«ICS» en el visualizador (2.10.1)

- el fuego seleccionado es el mejor
adaptado al recipiente y «ICS»
desaparece para mostrar los parametros
de coccion iniciales

- el fuego seleccionado no es el mejor
adaptado al recipiente , el visualizador
indica entonces el fuego mas adecuado
y los ajustes son transferidos
automaticamente a dicho fuego (2.10.2).

NOTA: La placa debe estar fria para
utilizar esta funcion.

2.11 FUNCION RECALL

Esta funcién permite ver los Ultimos
ajustes de potencia y temporizador de
todos los fuegos apagados hace menos
de 3 minutos.

Para utilizar esta funcién, la placa debe
estar desbloqueada. Pulse la tecla
Encendido / Apagado y luego la tecla

2.11) @

Con la placa en marcha, la funcién
permite recordar los ajustes de potencia
y de temporizador del (o de los) fuego(s)

apagado(s) desde hace menos de 30
segundos.

2.12FUNCION SWITCH

Esta funcion permite desplazar una
cacerola de wun fuego a otro
manteniendo los ajustes iniciales
(potencia y tiempo).

Pulse brevemente la tecla 0; los sim-
bolos ==== desfilan por el visualizador.
Seleccione el fuego al que quiera despla-
zar el recipiente. Los ajustes son transfe-
ridos al fuego seleccionado. Puede
desplazar el recipiente al nuevo fuego.

2.13 FUNCION BOIL
Esta funcion permite llevar el agua a
ebullicién para cocer pasta, por ejemplo.

Seleccione el fuego y pulse brevemente

la tecla «Boil» (2.13.1) @ .
Por defecto, la cantidad de agua pro-
puesta es de 2 litros, pero se puede mo-

dificar con las teclas + 0 = © (2.13.2).
Ajuste la cantidad de agua deseada (de
0.5 a 6 litros).

Valide pulsando el simbolo «Boil» o es-
pere unos segundos y la validacion se
hara automaticamente.

Se inicia la coccion.

Un bip suena cuando el agua esta en
ebullicion y el simbolo «Boil» parpadea
en el visualizador (2.13.3).

Vierta la pasta y valide pulsando la tecla
«Boil».

Por defecto, el visualizador propone una
potencia y una duracion de coccion de 8
minutos.

Puede sin embargo ajustar la potencia y
el tiempo de coccidén propuestos.

Se emite un bip sonoro al final de la
coccion.

NOTA: Es importante que |la
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temperatura del agua no sea ni
demasiado caliente ni demasiado fria al
principio de la coccion, ya que esto
falsearia el resultado final.

No utilice recipientes de hierro con esta
funcion.

También puede utilizar esta funcién para
cocer cualquier alimento que requiera
una coccion en agua hirviendo.

Consejo de ahorro de energia

Cocine con una tapa ajustada a las
dimensiones del recipiente. Si utiliza una
tapa de cristal, podra controlar
perfectamente el estado de coccidn.

2.14 HORIZONE PLAY
— Horizone™__ modelosw

La placa lleva una guia detras de la
superficie de coccidon que permite
colocar los accesorios De Dietrich de la
gama Horizone & como la tabla de
cortar, la plancha o el grill.

Colocacion de los accesorios:
Colocar la ranura (A) de su accesorio
sobre la guia (B) de su aparato (2.14).

@No desplazar los accesorios
Horizone play sobre la superficie de
coccidén para evitar que se raye.

2.15FUNCION GRILL / PLANCHA
Esta funcién permite utilizar accesorios
como el grill o la plancha en la zona libre
«Horizone» asar alimentos.

Seleccione la zona «Horizone» @;

pulse brevemente la tecla Girill () y
«GRILL» aparecera en la zona de
visualizacion superior (2.15.1). Una vez
alcanzada la temperatura requerida para
el grill, suena un bip durante 10

segundos y desfila « GRILL» por la zona
de visualizacion (2.15.2).

El temporizador no funciona con el grill
ni con la plancha.

La funciéon Elapsed time solo esta
accesible en modo lectura.

Para salir de la funcion, pulse las teclas

0 00

Si no hay recipiente, parpadea «Girill»
(como una potencia, pero sin salir de la
funcion).

216 SEGURIDAD Y RECOMENDACIONES
Calor residual

Después de una utilizacién intensiva, la
zona de coccion que acaba de utilizar
puede permanecer caliente algunos
minutos.

Se visualiza una “H” durante este
periodo (2.16.1). Evite tocar las zonas
concernidas.

Limitador de temperatura

Cada zona de coccién esta equipada de
un captador de seguridad que vigila
permanentemente la temperatura del
fondo del recipiente. En caso de
olvidarse un recipiente vacio en una
zona de coccién encendida, este sensor
adapta automaticamente la potencia
suministrada por la placa y evita asi
cualquier riesgo de deterioro del
utensilio o de la placa.

Proteccion en
desbordamiento
Se puede disparar el apagado de la
placa en los 3 casos siguientes:

- Desbordamiento que recubra las
teclas de mando (2.16.2) .

- Pafo mojado colocado sobre las

caso de
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teclas.
- Objeto metalico colocado sobre las
teclas de mando (2.16.3) .
Quite el objeto o limpie y seque las
teclas y vuelva a encender la placa.
En estos casos, aparece el simbolo =y
se emite una sefial sonora.

Sistema «Auto-Stop»

Si olvida apagar una preparacion,
gracias a la funcién de seguridad «Auto-
Stop», se apaga automaticamente la
zona de coccion al cabo de un tiempo
predefinido (entre 1 y 10 horas segun la
potencia utilizada).

En caso de activacion de esta
seguridad, el corte de la zona de coccion
es indicado por la visualizacién «AS» en
la zona de mando y se emite una sefal
sonora durante 2 minutos
aproximadamente. Basta con pulsar
cualquier tecla de los mandos para
apagarla.

@ Se pueden oir sonidos parecidos al
mecanismo de un reloj.

Estos ruidos se escuchan durante el
funcionamiento de la placa vy
desaparecen o disminuyen en funcion
de la seleccion de coccion. También se
puede escuchar como un silbido segun
el modelo y la calidad del recipiente. Los
ruidos descritos son normales, forman
parte de la tecnologia de induccién y no
indican ninguna averia.

No recomendamos dispositivos de
proteccion de placa.
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¢ 3 MANTENIMIENTO

Para manchas ligeras, utilice una
esponja sanitaria. Empape la zona por
limpiar con agua caliente, limpie vy
seque.

Para una acumulacién de manchas
recocidas, desbordamiento de azucar,
plastico fundido, utilice una esponja
sanitaria o un raspador de vidrio.
Empape la zona por limpiar con agua
caliente, utilice un rascador de vidrio
para pulir la superficie, termine con la
esponja sanitaria y seque la zona.

Para aureolas y trazas de caliza,
aplique vinagre blanco caliente sobre la
mancha, deje actuar y limpie con un
pafio suave.

Para coloraciones metalicas brillantes y
mantenimiento semanal, utilice un
producto especial vitroceramicas.
Aplique el producto especial (con
silicona y efecto protector) sobre el
vidrio vitroceramico.

Observacién importante: no utilice
detergente ni esponjas abrasivas. Use
cremas y esponjas especiales para
vajilla delicada.

Mantenimiento de la tabla de cortar
Se deben respetar ciertas normas a fin
de preservar la calidad y la eficacia del
producto. En la primera utilizacion,
engrase la tabla de cortar con aceite
(eche 1 o 2 cucharadas soperas y
extienda con un trapo limpio por toda la
superficie). Esto le da un mejor aspecto
y le garantiza una mayor vida util.

Mantenimiento: Engrasar la tabla de
cortar una vez al mes. Si solo es para
decorar, hay que barnizarla para que no
se contraiga ni se dilate.

No moje NUNCA la tabla para limpiarla,
rasquela con un cuchillo o un rascador
para quitar los restos de humedad de la
carne cortada y conservar la madera en
perfecto estado.

Evite:

- el contacto con las cacerolas o platos
calientes

- estar demasiado cerca de una
calefaccion por aire impulsado o una
climatizacion, pues estos sistemas
secan el aire

- una exposicion excesiva al sol detras
de un cristal

- cambios bruscos de temperatura

- apretarla entre 2 materiales sin junta
de dilatacion cuando esta empotrada

- ponerla sobre una superficie sin secar
en construccioén (yeso, cemento...).
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° 4 ANOMALIAS

Durante la puesta en servicio
Constata que se enciende un piloto. Es
normal. Desaparecera al cabo de 30
segundos.

Su instalacion se dispara o solo
funciona un lado. La conexion de su
placa es defectuosa. Verifique su
conformidad (Ver capitulo Conexion).
La placa desprende cierto olor durante
las primeras cocciones. El aparato es
nuevo. Caliente cada zona durante una
media hora con una cacerola llena de
agua.

Durante la puesta en marcha

La placa no funcionay los pilotos del
teclado estan apagados.

El aparato no esta alimentado. La
alimentacion o la conexion estan
defectuosas. Inspeccione los fusibles y
el disyuntor eléctrico.

La placa no funciona y aparece otro
mensaje. El circuito electrénico funciona
mal. Llame al Servicio Técnico.

La placa no funciona y aparece la
informacion «bloc». Desbloquee la
seguridad para nifios.

Cédigo fallo F9: : tension inferiora 170
V.

Caodigo fallo FO : temperatura inferior a
5°C.

Durante la utilizacion

La placa no funciona, la pantalla
muestra = y se emite una senal
sonora.

Ha habido un desbordamiento o un
objeto entorpece el teclado de control.
Limpie o retire el objeto y vuelva a
lanzar la coccién.
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Aparece el cédigo F7.

Los circuitos electronicos se han
calentado (Ver capitulo Empotramiento).
Durante el funcionamiento de una zona
de calentamiento, los pilotos del teclado
siguen parpadeando.

El recipiente utilizado no esta adaptado.
Los recipientes hacen ruido y la placa
emite un tintineo durante la coccion (ver
capitulo Seguridad y recomendaciones).
Es normal. Con ciertos recipientes, se
trata del paso de la energia de la placa
hacia el recipiente.

La ventilacion sigue funcionando tras
apagar la placa.

Es normal. Esto permite el enfriamiento
de la electronica.

En caso de fallo persistente.

Apague la placa durante 1 minuto. Si el
fallo continua, contacte con el Servicio
Técnico.



¢ 5 MEDIO AMBIENTE

®

RESPETO DEL MEDIO AMBIENTE

Los materiales del embalaje de este
aparato son reciclables. Participe en su
reciclaje y contribuya asi a la proteccion
del medio ambiente depositandolos en
los contenedores municipales previstos
a tal efecto.
Su aparato también contiene
numerosos materiales
reciclables. Estd marcado con
este logotipo para indicarle que
I '0s aparatos usados no deben
mezclarse con otros residuos.
De este modo, el reciclaje de los
aparatos que organiza el fabricante se
efectuara en optimas condiciones, de
acuerdo con la Directiva Europea
2002/96/CE sobre los residuos de
equipos eléctricos y electronicos.
Dirijase a su ayuntamiento o al vendedor
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para conocer los puntos de recogida de
aparatos usados mas cercanos a su
domicilio.

Le agradecemos su colaboracioén con la
proteccion del medio ambiente.



¢ 6 SERVICIO DE ATENCION AL CLIENTE

Las intervenciones que pueda ser nece-
sario realizar en su aparato, las debera
realizar un profesional cualificado depo-
sitario de la marca. Cuando realice su lla-
mada, mencione la referencia completa
del aparato (modelo, tipo y numero de
serie). Estas informaciones figuran en la
placa descriptiva (1.1.1).
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